Kod przedmiotu: B Pozycja planu: B.1

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE
A. Podstawowe dane

Nazwa przedmiotu Matematyka

Kierunek studiow Technologia zywnosci i zywienie cztowieka
Poziom studiow | stopien (inz.)

Profil studiow praktyczny

Forma studiow stacjonarne

Specjalnos¢

1. inzynieria zywnoS$ci
2. zywienie cztowieka z elementami dietetyki

Jednostka prowadzaca kierunek studiéow | Wydziat Technologii i Inzynierii Chemicznej

Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie

dr hab. Janusz Januszewski, prof. PBS

sylabusa
Przedmioty wprowadzajace brak
Wymagania wstepne Znajomo$¢ matematyki w zakresie szkoty $redniej

B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiow

Wyktady Cw1czen_1a CW1czen1_a Cw_lczema Serlrar Zajecia Llczt?a
Semestr audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
(W) (©) (L) (P) (S) (T) ECTS*
I 15F 30 3

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

Odniesienie do ORMEHENE 68
. . . kierunkowych charaktery_styk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu . Il stopnia
efektow Kod skiadnik
uczeniasig | (Kod skladnika
opisu)
WIEDZA
Ma ogodlng wiedzg 0 charakterze aplikacyjnym w zakresie
w1 matematyki dostosowang do kierunku technologia K_W01 P6S_WG
zywnosci 1 zywienie czlowieka.
KOMPETENCJE SPOLECZNE
Rozumie potrzebe doksztalcania si¢ I podnoszenia P6S_KK
K1 . . K_KO07 P6S_KO
swoich kompetenciji. P6S KR

3. METODY DYDAKTYCZNE

Wyktad multimedialny, ¢wiczenia audytoryjne, praca wtasna w oparciu 0 materiaty
pomocnicze,konsultacie.

4. FORMA | WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

| Zaliczenie na ocene na postawie dwoch kolokwiow pisemnych, egzamin pisemny.

5. TRESCI PROGRAMOWE

Wyktad

Funkcje jednej zmiennej: przeglad funkcji elementarnych, granica, ciggto$¢,
pochodna; badanie przebiegu zmiennosci. Funkcje wielu zmiennych. Uktady
réwnan liniowych: definicja i wlasnosci macierzy, dzialania na macierzach,
definicja i wtasnosci wyznacznikéw, rzedy macierzy, rozwiazywanie uktadu
réwnan liniowych; wzory Cramera, twierdzenie Kroneckera - Capelliego, metoda




eliminacji Gaussa. Liczby zespolone, posta¢ kanoniczna i trygonometryczna,
dziatania w zbiorze liczb zespolonych.

Cwiczenia Rozwigzywanie zadan zwigzanych bezposrednio z tematykg wyktadow.
laboratoryjne

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE
OSIAGNIETYCH PRZEZSTUDENTA

Efekt Forma oceny
ksztatcenia Egzamin pisemny Kolokwium Cwiczenia
W1 X X X
K1 X
7. LITERATURA
Literatura Lassak M., 2014 r., Matematyka dla studiéw technicznych. Supremum
podstawowa Lassak M., 2015 r., Zadania z analizy matematycznej, Supremum
Literatura Gewert M., Skoczylas Z., 2014 r., Analiza matematyczna 1, Oficyna Wydawnicza
uzupelniajqca GlS, Wroclaw.
Gewert M., Skoczylas Z., 2014 r., Analiza matematyczna 2, Oficyna Wydawnicza
GiS, Wroctaw.

8. NAKLAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN | PUNKTOW ECTS

Obcigzenie studenta —

Aktywno$¢ studenta Liczba godzin

Zajecia prowadzone Udziat w zajeciach dydaktycznych, 45
Z bezposrednim udziatem NA wskazanych w pkt. 1B

lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje

zajecia
Przygotowanie do zajec¢ 10
Praca wtasna studenta Studiowanie literatury 15
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 20
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 90
Liczba punktow ECTS 3

* ostateczna liczba punktow ECTS



Kod przedmiotu: B

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE
A. Podstawowe dane

Pozycja planu:

B.2

Nazwa przedmiotu

Statystyka w doswiadczalnictwie

Kierunek studiow

Technologia zywnosci i zywienie cztowieka

Poziom studiow

| stopien (inz.)

Profil studiow

praktyczny

Forma studiow

stacjonarne

Specjalnos¢

1. inzynieria zywnosci

2. zywienie cztowieka z elementami dietetyki

Jednostka prowadzaca Kierunek studiow

Wydziat Technologii i Inzynierii Chemicznej

sylabusa

Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie

dr Grazyna Czerniak

Przedmioty wprowadzajace

Matematyka

Wymagania wstepne

Podstawowe umiej¢tnosci obstugi komputera oraz
postugiwania si¢ arkuszem kalkulacyjnym.

B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedtug planu studiow

Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia S Zajecia Liczba
Semestr Wyklady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe Seminaria terenowe | punktow
(W) © (L) (P) ©) (M ECTS*
v 30 2
2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU
Odniesienie do QENESEE 0
. . L . kierunkowych charaktery_styk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu efektow Il stopnia
uczenia sic (kod sk_iadnlka
opisu)
WIEDZA
Zna podstawowe metody i techniki oraz ich praktyczne
zastosowanie w analizie instrumentalnej i sensorycznej
w1 srodkéw spozywczych, a takze zasady obowiazujace K_W02 P6S_WG
podczas przygotowania prob do analiz i ich
przeprowadzania.
Zna praktyczne zastosowanie technik 1 narzedzi
informatycznych oraz zasad grafiki inzynierskiej
W2 niezbednych do  przygotowania  tekstu, arkusza K W14 P6S WG
kalkulacyjnego i  prezentacji ~ pomocnych  przy - P6S WK
opracowywaniu ztozonych zadan obliczeniowych
i projektowych.
UMIEJETNOSCI
Potrafi postugiwacé si¢ technikg komputerowg w zakresie IIZ%SSJLJJVIX
ul pozyskiwania i przetwarzania informacji, obliczen K_U01 P6S UO
statystycznych i grafiki komputerowej. P6S_UU
Sporzadza raporty techniczne m.in. utrzymania urzadzen PGS UW
i systemoéw technicznych, raporty laboratoryjne oraz P6S UK
U2 notatki stuzbowe, a takze przygotowuje i przedstawia K_U03 P6S UO
prezentacj¢ medialng na zadany temat wykorzystujac P6S UU
podstawowe technologie informatyczne. Potrafi przy -




formutowaniu i rozwigzywaniu zadah inzynierskich
integrowa¢ wiedze z zakresu technologii zywnosci
i zywienia cztowieka.
Wykonuje proste zadanie inzynierskie lub projektowe pod
) e . ) . P6S_UW
opieka specjalisty wykorzystujac wiedzg z zakresu analizy P6S UK
U3 instrumentalnej i sensorycznej oraz znajomos¢ operacji K_U04 P6S UO
i proceséw jednostkowych w technologii Zzywnosci, P6S UU
prawidlowo interpretuje rezultaty i wyciaga wnioski. -
KOMPETENCJE SPOLECZNE
Jest swiadomy odpowiedzialnosci etycznej i spotecznej P6S KK
K1 zwigzanej z Wykonywaniem szeroko rozumianego zawodu K_KO03 P6S_KO
inzyniera technologa przemystu spozywczego. P6S_KR
. . L . P6S_KK
K2 Przestrzega zasad etyki przy zbieraniu i opisywaniu K KO5 P6S KO
danych. - P6S KR

3. METODY DYDAKTYCZNE

| Cwiczenia laboratoryjne w pracowni wyposazonej W indywidualne stanowiska komputerowe. |
4, FORMA | WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

| Student zdobywa punkty za wykonywanie zadan podczas éwiczen oraz przygotowuje 2 projekty |
5. TRESCI PROGRAMOWE

Cwiczenia Definicja pomiaru i obserwacji. Dane pomiarowe - archiwizacja w postaci tabel,
laboratoryjne macierzy, struktury danych do analizy statystycznej. Klasyczny model
statystyczny w analizie pomiarow - $rednia,odchylenie standardowe, rozktad
normalny, dystrybuanta. Analiza danych z wykorzystaniem mediany i
odchylenia medianowego. Miary zmienno$ci w statystyce pomiaréw zmiennych
jednowymiarowych i m-wymiarowych —wariancja, kowariancja, wspotczynnik
korelacji, macierz kowariancji i macierz korelacji. Wizualizacja i interpretacja
danychdoswiadczalnych za pomocg histogramu i diagramu.

Statystyczna kontrola jako$ci. Badanie zgodnosci wynikéw pomiardéw za pomoca

hipotez i testowstatystycznych. Porownywanie wynikoéw pomiarow zaleznych
od 1 czynnika, 2 czynnikow, kilku czynnikow — analiza wariancji (ANOVA) na
przyktadach do wyboru np. dla danych dotyczacych oznaczania cech
technologicznych w probkach ziarna pszenicy ré6znych odmian, oraz danych
dostepnych na stronie:
https://www.itl.nist.gov/div898/education/datasets.htm#anova.

Regresja jako narzedzie do badania zaleznosci jednych zmiennych (Y) od innych
(X). Wybdr analitycznej postaci modelu matematycznego do danych
doswiadczalnych — regresja liniowa, funkcje wyktadnicze, linearyzacja. Modele
statystyczne popytu i potrzeb w zakresie artykutow zywnosciowych.

Efekt btedu do$wiadczalnego — blad Sredniej, miary statystyczne dopasowania
modelu analitycznego — wspotczynnik determinacji, uogdlniony wspotczynnik
korelacji,wspotczynnik asymetrii i kurtoza.

Whnioskowanie na podstawie modeli statystycznych - regresja wielowymiarowa na
przyktadzie analizy sktadnikow statych w postaci jonow wod mineralnych w
oparciu o dane spektralne.

Dane wielowymiarowe i ich transformacje: centrowanie, autoskalowanie,
standaryzacja, normalizacja. Analiza czynnikow gléwnych — podstawy
teoretyczne, wizualizacja, interpretacja wynikow. Przyktady zastosowan — analiza
danych antropometrycznych.

Zajecia prowadzone sg W laboratorium komputerowych z wykorzystaniem pakietu
EXCEL, oraz podstawowych funkcji srodowiska Matlab lub Octave



https://www.itl.nist.gov/div898/education/datasets.htm#anova

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE
OSIAGNIETYCH PRZEZSTUDENTA

Forma oceny
Efekt : :
ksztalcenia i Egzamm Kolokwium Projekt Sprawozdanie | Aktywnosc¢
ustny pisemny
W1 X
W2 X
Ul X X
U2 X X
U3 X X
K1 X X
K2 X X
7. LITERATURA
Literatura Ignatczyk W., Chrominska M., 2004 r., Statystyka Teoria i zastosowanie. Wyd. WSB,
podstawowa Poznan.
Starzynska W., 2006 r., Statystyka praktyczna. PWN Warszawa.
Sobczyk M., 2007 r., Statystyka. WN PWN.
Literatura Aczel Amir D.,_Sounderpandian J. , 2017r., Statystyka w zarzgdzaniu, PWN.
uzupekniajaca Warszawa.
Mazerski J., 2016, Chemometria praktyczna, Wyd. Malamut, Warszawa.

8. NAKLAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN | PUNKTOW ECTS

Aktywno$¢ studenta Obcgii%f ggég?;lta ;

Zajecia prowadzone Udziat w zajeciach dydaktycznych, 30
z bezpo$rednim udziatem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych osob prowadzacych | Konsultacje 10
zajecia

Przygotowanie do zajgé 5
Praca wtasna studenta Studiowanie literatury 5

Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 10

przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 60

Liczba punktow ECTS 2

* ostateczna liczba punktow ECTS


https://ksiegarnia.pwn.pl/autor/Amir-D.-Aczel%2Ca%2C74646431
https://ksiegarnia.pwn.pl/autor/Jayavel-Sounderpandian%2Ca%2C731766919

Kod przedmiotu: B Pozycja planu: B.3
1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE
A. Podstawowe dane
Nazwa przedmiotu Fizyka
Kierunek studiow Technologia zywnosci i zywienie cztowieka
Poziom studiow | stopien (inz.)
Profil studiow praktyczny
Forma studiow stacjonarne
Specialnodd 1. inzynieria zywnosci
pecjainose 2. zywienie cztowieka z elementami dietetyki
Jednostka prowadzaca kierunek studiow | Wydziat Technologii i Inzynierii Chemicznej
Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby dr Grazyna Czerniak, dr Jacek Sidodmiak,
odpowiedzialnej za przygotowanie dr inz. David Ziemkiewicz
sylabusa
Przedmioty wprowadzajace brak
Wymagania wstepne brak
B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedtug planu studiow
Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia S Zajecia Liczba
Semestr Ny audytoryjne | laboratoryjne | projektowe SR terenowe | punktow
(W) © (L) (P) ©) (T) ECTS*
I 15 2
I 15¢ 30 3
2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU
Odniesienie do Odniesienie do
_ _ _ kierunkowych charaktery_styk
Lp. Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu , Il stopnia
efektow Kod skiadnik
uczeniasig | (Kod skladnika
opisu)
WIEDZA
Ma ogdlna wiedzg 0 charakterze aplikacyjnym w zakresie:
w1 nauk matematyczno — fizycznych, nauk technicznych, K_W01 P6S_WG
biologicznych i chemicznych dostosowang do Kierunku.
Zna podstawowe prawa dotyczace ruchu ptyndéw, wymiany
W2 ciepta i masy oraz ich praktyczne zastosowanie w K_W12 P6S_WG
procesach przetwarzania zywnosci.
UMIEJETNOSCI
Sporzadza raporty techniczne m.in. utrzymania urzadzen
i systemow technicznych, raporty laboratoryjne oraz
notatki stuzbowe, a takze przygotowuje i przedstawia P6S_UW
U1 prezentacj¢ medialng na zadany temat wykorzystujac K U03 P6S_UK
podstawowe technologie informatyczne. Potrafi przy - P6S_UO
formutowaniu i rozwigzywaniu zadan inzynierskich P6S_UU
integrowa¢ wiedzg 2z zakresu technologii Zywnoscii
zywienia czlowieka.
Posiada umiejetno$¢ wyszukiwania, zrozumienia, analizy i P6S_UW
U2 wykorzystywania potrzebnych informacji pochodzacych z K U13 P6S_UK
roznych zrodet i w réznych formach wiasciwych dla - P6S_UO
studiowanego kierunku. P6S_UU




Pracuje indywidualnie i w zespole przyjmujac w nim rézne P6S_UO
U3 - K_U17 P6S_UK
role i zarzadza czasem. - -
KOMPETENCIJE SPOLECZNE
K1 o s . . . K_KO06 P6S_KK
Ma s$wiadomo$¢ wystgpowania potencjalnych zagrozen P6S KO
wynikajacych  z  wykonywanej  dziatalno$ci  dla -
. . L . L P6S_KR
konsumentéw i srodowiska oraz stara si¢ je przewidywac i -
minimalizowa¢. Jest swiadomy zagrozen powstajacych nal
skutek nieprzestrzegania czy ignorowania praw fizyki.

3. METODY DYDAKTYCZNE

| Wyktad multimedialny, ¢wiczenia laboratoryjne.

4. FORMA | WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Egzamin pisemny (test) oraz ustny w watpliwych przypadkach (wyktad); sprawdzian
przvootowania do¢wiczen — kolokwium, ztozenie sprawozdan z kazdego wvkonanego ¢wiczenia

5. TRESCI PROGRAMOWE

Wyktad

1. Fizyka jako nauka przyrodnicza, postugujaca si¢ pojeciem wielkosci
fizycznych.

2. Podstawy mechaniki klasycznej. Sity newtonowskie i sity bezwtadnosci.
Wplyw sity grawitacji na organizm czlowieka — niewazko$¢ i przecigzenie.
Wir6wki jako przyktad zastosowania sity odsrodkowe;.

3. Poj¢cie energii , pracy i mocy. Rodzaje energii w przyrodzie,
sformutowanie Einsteina. Energia dostarczana organizmowi cztowieka z
promieniowania stlonecznego (za pomocg fali) oraz zywnosci (za pomoca
czastek materialnych) .

4. Elementy mechaniki bryty sztywnej, szkielet cztowieka jako bryta
sztywna. Warunki rownowagi, utrzymywanie rOwnowagi przez organizmy ,
rownowaga cztowieka jadacego na rowerze. Rodzaje dzwigni w uktadzie
cztowieka.

5. Drgania i fale w o$rodkach sprezystych, pozytywne i negatywne skutki
rezonansu. Mechanizm odbierania dzwigkow przez cztowieka.

6. Elementy hydromechaniki. Rodzaje cisnien. Wptyw cis$nienia
hydrostatycznego na cisnienie krwi cztowieka w naczyniach krwionos$nych.
7. Elementy termodynamiki i przej$¢ fazowych. Konserwacja zywnosci
metoda ,,zaprawiania stoikow”. I zasada termodynamiki w zastosowaniu do
cztowieka. Dziatanie lodowki jako przyktad zastosowania I1 zasady
termodynamiki.

8. Elektryczno$¢ i magnetyzm — tadunki elektryczne jako zrodta pola
elektrycznego i magnetycznego. Elektryzowanie si¢ uktadu czlowieka. Prad
elektryczny, mechanizm przewodzenia pradu, bezpieczne dla czlowieka
warto$ci natezenia i napiecia pradu elektrycznego. Zrédta pét
elektromagnetycznych. Pole elektromagnetyczne dla sprz¢tu AGD.

0. Fala elektromagnetyczna jako rozchodzace si¢ w przestrzeni zaburzenie
pola elmgt.. Przenikanie fal elemgt. przez organizm czlowieka. Zasada
obrobki zywnosci z wykorzystaniem kuchenki mikrofalowej, elektrycznej i
indukcyjne;.

10. Elementy optyki, zjawiska przyrodnicze, ktére thumaczy optyka. Lustro
jako przyklad zastosowania zjawiska odbicia. Oko cztowieka jak przyktad
zastosowania zjawiska zalamania w soczewce, wady widzenia. Dyfrakcja i

interferencja §witala. Polaryzacja §wiatla. Wykorzystanie zjawiska




polaryzacji do wyznaczania stezen substancji np. zawartosci cukru w
roztworach. Spektroskopia jako nauka dostarczajaca informacji o
substancjach zawartych w probkach materiatowych.

11. Promieniowanie jonizujace. Naturalne i sztuczne zrddlta promieniowania
jonizujacego. Wplyw promieniowania jonizujacego na organizm cztowieka.

Cwiczenia Zajecia w laboratorium stuzg nabyciu umiejetnosci obserwowania i analizowania
laboratoryjne zjawisk fizycznych, poprawnego wykonywania pomiarow za pomoca réznych
urzadzen pomiarowych, wyznaczania wartosci wielkosci fizycznych zaleznych
poprzez pomiary wielkosci prostych, szacowania niepewnos$ci wynikow pomiarow
i wynikow obliczen.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE
OSIAGNIETYCH PRZEZSTUDENTA

Forma oceny
S Egzamin Egzamin
uczenia si¢ ; Kolokwium | Projekt | Sprawozdanie | Aktywnosc¢
ustny pisemny
W1 X X
W2 X X
Ul X
U2 X
U3 X
K1 X
7. LITERATURA
Literatura Bobrowski, Cz., 2005 r., Fizyka — krotki kurs. WNT, Warszawa.
podstawowa Szydtowski, H, 1999 r., Pracownia fizyczna. Wyd. Naukowe PWN, Warszawa.
Literatura Naparty, M., K., 2008 r., Fizyka w pytaniach i odpowiedziach. Wydawnictwa

uzupetniajaca Uczelniane UTP, Bydgoszcz.

Boeker, E., van Grondelle, R., 2002 r., Fizyka §rodowiska. Wyd. Naukowe PWN,

\Warszawa.

D. Halliday, R. Resnick, J. Walker, 2015 r., Podstawy Fizyki, Wyd. Naukowe PWN.
Internetowy podrecznik- Fizyka dla szkot wyzszych, Tom 112, 2018 r., OpenStax
(https://openstax.org/details/books/fizyka-dla-szkot-wyzszych



https://openstax.org/details/books/fizyka-dla-szk%C3%B3%C5%82-wy%C5%BCszych

8. NAKEAD PRACY STUDENTA - BILANS GODZIN | PUNKTOW ECTS

Aktywnos¢ studenta

Obciazenie studenta —
Liczba godzin

Zajecia prowadzone Udziat w zajeciach dydaktycznych, 60
z bezpo$rednim udziatem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych 0sob prowadzacych | Konsultacje 10
zajecia
Przygotowanie do zajgcé 20
Praca wtasna studenta Studiowanie literatury 15
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 30
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 135
Liczba punktow ECTS 5

* ostateczna liczba punktow ECTS




Kod przedmiotu: B

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE
A. Podstawowe dane

Pozycja planu:

B.4

Nazwa przedmiotu

Biochemia

Kierunek studiow

Technologia zywnosci i zywienie cztowieka

Poziom studiow

| stopien (inz.)

Profil studiow

praktyczny

Forma studiow

stacjonarne

Specjalnos¢

1. inzynieria zywnosci

2. zywienie cztowieka z elementami dietetyki

Jednostka prowadzaca Kierunek studiow

Wydziat Technologii i Inzynierii Chemicznej

sylabusa

Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie

Dr hab. Janina Kabatc-Borcz, dr inz. K. Jurek

Przedmioty wprowadzajace

brak

Wymagania wstepne

Znajomo$¢ podstawowych zagadnien z chemii. Znajomos¢ szkta
i sprzetu laboratoryjnego. Umiejetno$é pracy w laboratorium
chemicznym — pipetowanie, nawazanie, miareczkowanie.

B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiow

Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia S Zajecia Liczba
Semestr Wyklady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe Seminaria terenowe | punktow
(W) ©) (L) (P) ©) (M ECTS*
i 30F 30 4
2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU
Odniesienie do QENESEE 0
. , L . kierunkowych charaktery_styk
Lp. Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu ] Il stopnia
L
uczenia sig :
opisu)
WIEDZA
Ma og6lna wiedze w zakresie biochemii dostosowang do
wi kierunku. Uzyskang wiedzg potrafi zastosowaé w praktyce K_WO1 P6S_WG
Zna biochemiczna role thuszczow, biatek, weglowodanow,
w2 substancji mineralnych i witamin w zywieniu cztowieka. K_Wo8 P6S_WG
Zna podstawy funkcjonowania organizmu czlowieka
wtym ukladu pokarmowego i wspottowarzyszacycha
takze budowe i funkcjonowanie zmystow. Zna role
W3 sktadnikow odzywczych i praktyczne zastosowanie zasad K_W09 P6S_WG
racjonalnego zywienia wraz z normami zywieniowymi
z uwzglednieniem znaczenia aktywnosci fizycznej
w utrzymywaniu dobrego stanu zdrowia cztowieka.
UMIEJETNOSCI
Sporzadza notatki i  sprawozdania z pracy
laboratoryjnej, a takze przygotowuje i przedstawia P6S_UW
U1 prezentacje medialng na zadany temat wykorzystujac K U03 P6S_UK
podstawowe technologie informatyczne. Przy - P6S_UO
formutowaniu | rozwigzywaniu zadan inzynierskich P6S_UU




potrafi zastosowa¢ wiedze z zakresu technologii
zywnosci 1 zywienia czlowieka.
Potrafi dobrac¢ i zastosowa¢ do badan odpowiedni P6S_UW
sprzet i aparatur¢ laboratoryjng. Potrafi korzysta¢ z P6S UK
U2 - . - K_U07
aparatury kontrolno-pomiarowej stosowanej w procesach - P6S_UO
przemystowych. P6S_UU
. . . P6S_UW
Stosuje zasady bezpieczenstwa pracy i dobrych praktyk P6S UK
U3 w laboratorium analitycznym i w zaktadzieprzemystowym. K_U08 P6S UO
P6S_UU
L . N R1P_K02
U4 r;ﬁ?c?falgdalggzlsglri i w zespole przyjmujac W nim rozne K_K04 R1P_KO3
2 ' InzP KOl
KOMPETENCJE SPOLECZNE
Przestrzega zasad etyki przy zbieraniu i opisywaniu P6S_KK
K1 danveh K_KO05 P6S_KO
yen. P6S_KR
Rozumie potrzebe doksztatcania si¢ i podnoszenia swoich P6S_KK
K2 kompetencji zawodowych K_KO7 P6S_KO
Petenc) wyen. P6S_KR
Ma $wiadomo$¢ odpowiedzialnosci za  wspoOlnie P6S_KK
K3 . . . K_KO08 P6S KO
realizowane zadania zwigzane z pracg zespotowa. P6S KR

3. METODY DYDAKTYCZNE

| Wyktad multimedialny, ¢wiczenia laboratoryjne.

4. FORMA | WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Egzamin pisemny z zakresu tematyki wyktadow, zaliczenie ¢wiczen na podstawie wynikow
pisemnvych kolokwidw. pisemne sprawozdanie z wvkonania ¢wiczen laboratorvinvch.

5. TRESCI PROGRAMOWE

Wyktad

Woprowadzenie do biochemii. Skale wielkosci czasowych, rozmiarowych
i energetycznych  struktur  biologicznych. Rodzaje  oddziatywan
niekowalencyjnych. Wprowadzenie do stereochemii. Budowa i wtasciwosci
kwasowo-zasadowe aminokwasow, podziat, funkcje biologiczne, metody
wykrywania aminokwaséw. Wiazanie peptydowe, strategia syntezy peptydow,
wybrane peptydy naturalne, préba biuretowa. Budowa biatek, poziomy struktury
biatek. Metody ustalania sekwencji aminokwasow. Denaturacja biatka. Kolagen
i hemoglobina. Amyloidoza. Wtasciwosci bialek w roztworach. Budowa
czgsteczek enzymow. Gtowne klasy enzymow. Jednostki enzymatyczne. Kinetyka
i energetyka reakcji biochemicznych. Miejsca aktywne enzyméw. Rownanie
Michaelisa-Menten. Wplyw temperatury i pH na aktywno$¢ enzymu. Inhibitory
enzymow. Koenzymy i witaminy. Znaczenie weglowodanéw w przyrodzie.
Klasyfikacja weglowodanoéw. Konfiguracje cukrow. Anomery glukozy. Budowa
dicukrow: sacharoza, maltoza, laktoza. Metody wykrywania cukréw redukujacych
i nieredukujacych. Polisacharydy: glikogen, skrobia, celuloza. Grupy krwi.
Weglowodany W zywieniu cztowieka. Budowa kwaséw nukleinowych: DNA
i RNA. Procesy przekazywania informacji genetycznej: replikacja, transkrypcja,
translacja. Rodzaje i funkcje RNA. Molekularne podstawy biosyntezy bialek.
Hamowanie biosyntezy biatka. Mutacje i choroby genetyczne. Retrowirusy, aids.
Lipidy i ich budowa. Przyktadowe zrodta lipidow. Nasycone i nienasycone kwasy
thuszczowe oraz ich wystgpowanie w produktach spozywczych. Budowa thuszczy
oraz ich zawarto§¢ w pozywieniu. Mydta. Fosfolipidy i sfingomieliny. Lecytyny
i kefaliny. Steroidy i ich budowa molekularna. Cholesterol i jego znaczenie
w organizmie ludzkim. Hormony steroidowe. Sterydy anaboliczne. Leki
kortykosteroidowe. Blony biologiczne i ich funkcje. Rodzaje biatek w btonach
biologicznych. Plynno$¢ i gietkos¢ podwoédjnej warstwy lipidowej. Rodzaje
transportu. Energetyka reakcji biochemicznych. Cykl Krebsa. Fosforylacja
oksydacyjna. Fotosynteza. Przeksztalcanie energii chemicznej w inne formy




Biosynteza aminokwasow. Aminokwasy endogenne i egzogenne.

Cwiczenia
laboratoryjne

Fosforoliza skrobi. Hydroliza kwasowa skrobi. Hydroliza enzymatyczna skrobi

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE
OSIAGNIETYCH PRZEZSTUDENTA

Forma oceny
Efekt . . Sprawozdanie
ksztatcenia S ST Kolokwium Projekt z Wylfonania ¢wiczen
ustny pisemny .
laboratoryjnych
W1 X X
W2 X X
W3 X X
Ul X
U2 X
U3 X
U4 X
K1l X
K2 X
K3 X
7. LITERATURA
Literatura Berg J.M., Tymoczko J.L., Stryer L., 2005. Biochemia, PWN, Warszawa.
podstawowa Robert K. Murray R.K., Granner D.K., Rodwell V.W. 2018, Biochemia Harpera
ilustrowana, Wydawnictwo Lekarskie PZWL, Warszawa.
Iwanek, W., 2019. Biochemia. Materiaty do wyktadow, WTilCh, UTP Bydgoszcz.
Bednarski W., Repsa A., 2001. Biotechnologia zywnosci. WNT, Warszawa.
Szewczyk K.W. 2003, Technologia biochemiczna, Oficyna Wydawnicza PW,
Warszawa.
Literatura Iwanek, W., Jurek. K., 2018. Biochemia. Materiaty do ¢wiczen laboratoryjnych.,
uzupetniajgca WTilCh, UTP ByngSZCZ. )
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energii. Metabolizm. Procesy kataboliczne. Glikoliza cukréw. Procesy
fermentacyjne. Utlenianie kwasoéw tluszczowych. Metabolizm aminokwasow.
Procesy anaboliczne. Glukoneogeneza. Cykl Cori. Synteza kwasow thuszczowych.

Reakcja ninhydrynowa dla aminokwasow. Wykrywanie aminokwaséw
aromatycznych - préba ksantoproteinowa. Wykrywanie tyrozyny i tryptofanu.
Wykrywanie aminokwasow siarkowych — proba cysteinowa. Proba biuretowa
wigzania peptydowego. Denaturacja termiczna biatek. Wytracanie biatka kwasem.
Woysalanie biatka. Ogoélny odczyn na cukry - proba z a-naftolem. Proby
redukcyjne: Fehlinga, Benedicta. Fermentacja glukozy. Proba na fruktozg. Proba
na pentozy. Wiasciwosci skrobi: sporzadzanie kleiku skrobiowego oraz wykonanie
proby redukcyjnej. Hydroliza skrobi. Preparatyka kwaséw nukleinowych
z drozdzy. Badanie rozpuszczalnosci kwasow nukleinowych. Wykrywanie
sktadnikéw cukrowych kwasow nukleinowych. Wykrywanie fosforanu.
Wykrywanie zasad purynowych w hydrolizatach kwaséw nukleinowych.
Ekstrakcja lecytyny z zoéttka jaja kurzego. Badanie rozpuszczalnosci lecytyny.
Oznaczanie sktadu chemicznego lecytyny. Wykrywanie cholesterolu.
Wykrywanie witamin rozpuszczalnych w ttuszczach. Przygotowanie wyciaguz
lisci pietruszki oraz oznaczanie barwnikow metoda chromatograficzng.
Wykrywanie oksydaz i peroksydaz w ziemniaku. Okreslanie wrazliwosci oksydaz
i peroksydaz na temperature. Wykrywanie katalazy. Inaktywacja termiczna
enzyméw fermentacji alkoholowej. Wpltyw pH na dziatanie enzymow.
Wykorzystanie ureazy do celow analitycznych. Enzymatyczna synteza skrobi.
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Aktywnos¢ studenta

Obciazenie studenta —
Liczba godzin

Zajecia prowadzone Udziat w zajeciach dydaktycznych, 60
z bezpo$rednim udziatem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych 0sob prowadzacych | Konsultacje 10
zajecia
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Praca wtasna studenta Studiowanie literatury 15
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Kod przedmiotu: B

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE

A.

Podstawowe dane

Pozycja planu: B.5

Nazwa przedmiotu

Chemia

Kierunek studiéw

Technologia zywnosci i zywienie cztowieka

Poziom studiow

| stopien (inz.)

Profil studiow

praktyczny

Forma studiow

stacjonarne

Specjalnos¢

1. inZynieria zywnosci
2. zywienie cztowieka z elementami dietetyki

Jednostka prowadzaca Kierunek studiow

Wydziat Technologii i Inzynierii Chemicznej

Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa

Jan Lamkiewicz, dr inz., Terese Rauckyte-Zak, dr, Katarzyna
Witt, dr inz. Mariusz Sulewski, dr inz., Malgorzata Kaczorowska
dr hab.

prof. dr hab. Ryszard Gawinecki, dr hab. inz. Janina Kabatc, dr
inz. Agnieszka Skotnicka

dr hab. inz. Beata Jedrzejewska, dr inz. Marek Pietrzak, dr inz.
Agnieszka Bajorek

Przedmioty wprowadzajace

Wymagania wstepne

Znajomo$¢ chemii z zakresu szkoty $redniej, podstawowych
zasad pracy w laboratorium

B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiow
Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia S Zajecia Liczba
Semestr Wyklady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe Seminaria terenowe | punktow
(W) © (L) (P) ©) (M ECTS*
| 30 30 5
I 30 30 4
1l 30 30 S

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

o Odniesienie do
Odniesienie do
. L . kierunkowych charaktery_styk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu , Il stopnia
efektow Kod skiadnik
uczeniasig | (Kod skladnika
opisu)
WIEDZA
Ma podstawowa wiedzg 0 charakterze aplikacyjnym w
w1 zakresie: chemii fizycznej, nauk technicznych, K_W01 P6S_WG
biologicznych i chemicznych dostosowana do kierunku
technologia zywno$ci i zywienie czlowieka.
UMIEJETNOSCI
W oparciu o wiedz¢ z zakresu chemii nieorganicznej,
. L : . . N P6S_UW
organicznej i fizycznej, analizy instrumentalnej i P6S UK
Ul sensorycznej potrafi wykona¢ nieskomplikowane zadanie K_U04 P6S UO
inzynierskie. Samodzielnie 1 prawidlowo interpretuje P6S UU
wyniki i wycigga wnioski. -
Potrafi wybra¢ i zastosowa¢ do badan odpowiedni sprzet P6S_UW
U2 1 aparatur¢ laboratoryjng. Potrafi korzysta¢ z aparatury K U07 P6S_UK
kontrolno - pomiarowej stosowanej w procesach - P6S_UO
przemystowych. P6S_UU




Stosuje zasady bezpieczenstwa pracy i dobrych praktyk w P6S_UW
. . . P6S_UK
U3 laboratorium  chemicznym  oraz ~w  zakladzie K_U08 P6S UO
przemystowym. P6S UU
Potrafi wybrac i zastosowa¢ odpowiednig metode do badan I;%SS—BV}!
U4 ogoblnej analizy sktadu oraz oceny cech sensorycznych K_U09 P6S UO
produktu zywnosciowego PGS:UU
Potrafi wyszuka¢ informacji z r6znych zrodet i w roznych P6S_UW
U5 formatach w celu zrozumienia i analizy danego K U13 P6S_UK
zagadnienia powigzanego z kierunkiem studiow - P6S_UO
technologia zywnosci i zywienie czlowieka. P6S_UU
Potrafi pracowa¢ indywidualnie jak roéwniez w P6S_UO

U6 o 2 ) . K_U17
zespole przyjmujac w nim rozne role. Umie zarzadzac P6S_UK

czasem.
KOMPETENCJE SPOLECZNE
Przestrzega zasad etyki przy zbieraniu i opisywaniu P6S_KK
K1 K_KO05 P6S_KO
P6S_KR
3. METODY DYDAKTYCZNE
| Wyktad multimedialny, éwiczenia laboratoryjne.
4. FORMA | WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU
Wyktad: sem. | - egzamin pisemny; sem. Il — test; sem. I1l — zaliczenie pisemne.

Cwiczenia laboratoryjne: sem. | - pisemne kolokwium, wykonanie analizy jakosciowej i ilosciowe;
w probce kontrolnej oraz zaliczenie pisemnych opracowan wykonanych doswiadczen; sem. Il -
zaliczenie ¢wiczen laboratoryjnych na podstawie wynikow trzech pisemnych kolokwiow, dwoch
analiz punktowanych oraz pisemnych sprawozdan z wykonanych ¢wiczen (zgodnych z zaleconym
przewodnikiemdo ¢wiczen laboratoryjnych z chemii); sem. I11 - zaliczenie kolokwiow czastkowych,

winidsnanania wwiesvietlsich nrznvand=ziamvicrh harmmananrvramamm  Asxes A 1 Anvranmwaianin atrzvmanvch

5. TRESCI PROGRAMOWE

Wyktad

Sem. I: Stany skupienia. Stechiometria chemiczna, pisanie wzorow i bilansowanie
rownan roznych typow reakcji chemicznych. Uktad okresowy pierwiastkow.
Warto$ciowosci pierwiastkow w zwigzkach i ich obliczanie. Pojecia utleniania i
redukcji. Zwigzki kompleksowe: nazewnictwo systematyczne i budowa.
Klasyfikacja zwigzkoéw nieorganicznych (kwasy, zasady, tlenki, sole, wodorki)
oraz ich nazewnictwo systematyczne i wzory chemiczne (sumaryczne,
strukturalne, elektronowe). Reakcje chemiczne w roztworach. Dysocjacja
elektrolityczna, stata dysocjacji Kc. Teorie kwasow i zasad. lloczyn jonowy wody
i innych rozpuszczalnikow wodnych. pH, hydroliza, roztwory buforowe. Kinetyka
chemiczna: réwnanie Kinetyczne, rzad reakcji. Wplyw st¢zenia, temperatury
i katalizatora na szybko$¢ reakcji. ROwnowaga chemiczna, stala rownowagi K,
regula przekory. Bilansowanie reakcji redoks. Elektrochemia: réwnanie Nernsta,
elektrody 1 ogniwa galwaniczne. Rozpuszczalno$¢, roztwory, sposoby wyrazania
stezen (molowe, procentowe, ppm, ppb). Stracanie osadow z roztworéw wodnych
soli, iloczyn rozpuszczalno$ci. Podstawy chemii analitycznej, podziat metod,
technika pracy, alkacymetria, kompleksometria, redoksometria.

Sem. 1I: Nomenklatura zwigzkow organicznych. Przeglad grup zwigzkow
organicznych jedno- i wielofunkcyjnych, nazewnictwo, budowa, wtasciwosci
fizyczne i chemiczne, zastosowanie w zyciu codziennym.

Sem. III: Wtasnos$ci gazu doskonalego i prawa je opisujgce. Podstawowe pojecia
termodynamiki chemicznej. Energia wewnetrzna. Pierwsza zasada termodynamiki
jako bilans energetyczny uktadu. Termochemia. Ciepto reakcji chemicznych -
prawo Hessa. Zwiazek pomiedzy entalpia i energia wewnetrzng reakcji. Zaleznos¢
ciepta reakcji od temperatury - prawo Kirchoffa. Druga zasada termodynamiki.
Entropia. Warunki samorzutnosci proceséw. Energia swobodna i entalpia
swobodna. Trzecia zasada termodynamiki i jej konsekwencje.




Pojecie lotno$ci gazu rzeczywistego. Termodynamiczny opis uktadéw
wielosktadnikowych. Potencjal chemiczny. Réwnowagi fazowe. Reguta faz
Gibbsa i jej stosowanie. Rownowagi fazowe w uktadach dwusktadnikowychi
trojsktadnikowych.  Prawo  podziatu  Nernsta.  Wlasno$ci  roztwordw
rozcienczonych. Wielkosci koligatywne: obnizenie preznosci par rozpuszczalnika
nad roztworem substancji nielotnej, podwyzszenie temperatury wrzenia roztworu
substancji nielotnej, obnizenie temperatury krzepniecia roztworu, cisnienie
osmotyczne.

Cwiczenia
laboratoryjne

Sem. I

Bezpieczenstwo i higiena pracy w laboratorium. Sprzet oraz podstawowe
czynno$ci laboratoryjne. Analiza jakosciowa wybranych jonow. Badanie
wlasciwosci  fizycznych i chemicznych kwaséw, zasad, tlenkow i soli.
Sporzadzanie roztworéw 0 okre§lonych stgzeniach. Wplyw stezenia i temperatury
na szybko$¢ reakcji. Podstawowe reakcje chemiczne (zobojetnianie, wymiana
jonowa, redoks, hydroliza). Pomiary pH réznych roztworéw oraz artykutow
spozywczych. Otrzymywanie zwigzkéw kompleksowych i ustalanie ich
reaktywnosci. Reakcje stragcania osadow. Oznaczanie zawartosci kwasu/zasadyw
probkach. Tlosciowe 0znaczenie wapnia i magnezu metodg kompleksometryczna.
Oznaczanie zawartosci zelaza/miedzi w probkach laboratoryjnych.

Sem. Il

Podstawowe wiadomosci 0 technice laboratoryjnej: aparatura, podstawowe
czynnosci laboratoryjne (ogrzewanie, chtodzenie, suszenie cieczy i cial statych,
mieszanie). Metody wydzielania i oczyszczania zwiazkéw organicznych:
krystalizacja, destylacja, sublimacja, ekstrakcja. Elementy preparatyki organicznej
(synteza wybranych zwigzkoéw chemicznych).

Sem. I

. Wyznaczanie wspotczynnika podziatu.

. Wyznaczanie refrakcji dla roztworow.

. Wplyw temperatury na lepkos$¢ roztworow gliceryny.

. Pomiar napiecia powierzchniowego.

. Kriometryczne wyznaczanie masy czasteczkowe;j.

. Wyznaczanie statej kalorymetru i ciepta rozcieniczania.

. Wyznaczanie izotermy adsorpcji.

. Wyznaczanie diagramu faz ciecz-para dla uktadu dwusktadnikowego.
. Wyznaczanie statej dysocjacji wskaznika z pomiaréw kolorymetrycznych.
10. Wyznaczanie szybkosci reakcji.

12. Wyznaczanie statych dysocjacji stabych elektrolitow.

13. Miareczkowanie konduktometryczne.

14. Miareczkowanie potencjometryczne.

15. Analiza termiczna.

O©CoOoO~NO Ul WN -

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE
OSIAGNIETYCH PRZEZSTUDENTA

Efekt

Forma oceny

ksztatcenia

Test

Egzamin | Kolokwium/Zaliczenie

pisemny pisemne Projekt | Sprawozdanie | Sprawdzian

w1

X

X X

Ul

U2

U3

U4

us

U6

K1

X|IX|X[X|[X|X]|X]|X
x
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Warszawa.

Sobczyk L., Kisza A., Gatuer K., Koel A.,1982 r., Eksperymentalna chemia fizyczna,
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8. NAKEAD PRACY STUDENTA - BILANS GODZIN | PUNKTOW ECTS

Obcigzenie studenta —

Aktywnos¢ studenta Liczba godzin

Zajecia prowadzone Udziat w zajeciach dydaktycznych, 180
z bezposrednim udziatem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych osob prowadzacych | Konsultacje 30
zajecia
Przygotowanie do zajgé 60
Praca wlasna studenta Studiowanie literatury 30
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 60
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 360
Liczba punktéw ECTS 14

* ostateczna liczba punktow ECTS


https://ksiegarnia.pwn.pl/autor/de-Paula-Julio,a,189071406
https://ksiegarnia.pwn.pl/autor/Heal-M.-R.,a,74645958
https://ksiegarnia.pwn.pl/autor/Mount-A.-R.,a,74645957
https://ksiegarnia.pwn.pl/autor/Whittaker-A.-G.,a,74645956
https://ksiegarnia.pwn.pl/autor/Henryk-Piekarski,a,74665257
https://ksiegarnia.pwn.pl/autor/Jadwiga-Woznicka,a,74665256
https://ksiegarnia.pwn.pl/wydawca/Wydawnictwo-Uniwersytetu-Lodzkiego,w,69501131

Kod przedmiotu: B Pozycja planu: B.6
1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE
A. Podstawowe dane
Nazwa przedmiotu Grafika inzynierska
Kierunek studiow Technologia zywnosci i zywienie cztowieka
Poziom studiow | stopien (inz.)
Profil studiow praktyczny
Forma studiow stacjonarne
Specialnodd 1. inzynieria zywnosci
pecjainose 2. zywienie cztowieka z elementami dietetyki
Jednostka prowadzaca kierunek studiow | Wydziat Technologii i Inzynierii Chemicznej
Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
sy g lub_tytul_ AU Oppesoby . dr inz. Grazyna Gozdecka prof. PBS
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa
Przedmioty wprowadzajace brak
Wymagania wstepne brak wymagan
B. Semestralny/tygodniowy rozklad zajeé¢ wedlug planu studiow
Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia S Zajecia Liczba
Semestr Ny audytgryjne laboratoryjne | projektowe SR terenowe | punktow
(W) ©) (L) (P) ©) (M ECTS*
| 15 2

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

Odniesienie do ORESETE 0F
. . . kierunkowych charaktery_styk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu efektow Il stopnia
uczenia sie (kod sk_iadnlka
opisu)
WIEDZA
Zna praktyczne zastosowanie technik i narzedzi
informatycznych oraz zasad grafiki inzynierskiej
W1 niezbednych do  przygotowania  tekstu, arkusza K W14 P6S_WG
kalkulacyjnego i prezentacji pomocnych przy - P6S_WK
opracowywaniu  ztozonych  zadan obliczeniowych
i projektowych..
UMIEJETNOSCI
Potrafi postugiwaé si¢ technika komputerowg w zakresie FI;%SS—LLJJVQ/
Ul pozyskiwania i przetwarzania informacji, obliczen K_u01 P6S UO
statystycznych i grafiki komputerowej. PGS:UU
Precyzyjnie porozumiewa si¢ w formie werbalnej,
U2 pisemnej i graficznej w $rodowisku zawodowym K U02 P6S_UK
w zakresie dotyczacym technologii zywnos$ci, takze - P6S_UU
W jezyku obcym na poziomie B2,
KOMPETENCJE SPOLECZNE
Rozumie potrzebe doksztalcania si¢ i podnoszenia swoich P6S_KK
K1 o K_KO07 P6S_KO
kompetencji zawodowych. P6S KR




3. METODY DYDAKTYCZNE

Cwiczenia projektowe, praca z wykorzystaniem modeli, praca na stanowiskach
komputerowychz wykorzystaniem specialistyczneqo oproaramowania.

4. FORMA | WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

| Wykonanie i zaliczenie zadan projektowych

5. TRESCI PROGRAMOWE

Cwiczenia projektowe

roztgczne i nieroziaczne, rzuty aksonometryczne.

Rzuty prostokatne, przekroje, wymiarowanie, o0znhaczenie chropowatosci
i obrobki powierzchniowej, tolerancja ksztattu, wymiaru i potozenia, potaczenia

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI I OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE
OSIAGNIETYCH PRZEZSTUDENTA

Efekt Forma oceny
ksztalcenia Projekt
w1 X
Ul X
U2 X
K1 X
7. LITERATURA
Literatura Dobrzanski T., 2015, Rysunek techniczny maszynowy, WNT Warszawa
podstawowa Skorek G., 2012, Grafika inzynierska, AM Gdynia
Literatura Folega P., Czech P., ’Wojnar G., 2010, Wybrane zagadnienia teoretyczne z grafiki
uzupeh'liaj aca inZynierSkiej, Wyd PS
Obowigzujace normy PN

8. NAKEAD PRACY STUDENTA - BILANS GODZIN | PUNKTOW ECTS

Aktywnos¢ studenta

Obciazenie studenta —
Liczba godzin

Zajecia prowadzone Udziat w zajeciach dydaktycznych, 15
z bezposrednim udziatem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje 10
zajecia
Przygotowanie do zajeé 10
Praca wtasna studenta Studiowanie literatury 10
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 15
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 60
Liczba punktow ECTS 2

* ostateczna liczba punktow ECTS




Kod przedmiotu: B

1.

INFORMACJE O PRZEDMIOCIE

A. Podstawowe dane

Pozycja planu:

B.7

Nazwa przedmiotu

Rachunkowo$¢ w dziatalnosci gospodarczej

Kierunek studiow

Technologia zywnosci i zywienie cztowieka

Poziom studiow

| stopien (inz.)

Profil studiow

praktyczny

Forma studiow

stacjonarne

Specjalnos¢

1. inzynieria zywnosci

2. zywienie cztowieka z elementami dietetyki

Jednostka prowadzaca Kierunek studiow

Wydziat Technologii i Inzynierii Chemicznej

Imig i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa

dr inz. Maria J. Ortowska

Przedmioty wprowadzajace

Organizacja, ekonomika i zarzadzaniem przedsi¢gbiorstwem,
Ogolna technologia zywnosci

Wymagania wstepne

i praw ekonomii

Znajomo$¢ podstaw technologii rolno - spozywczych, zasad

B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiow

Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia P Zajecia Liczba
Semestr Wyklady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe Seminaria terenowe | punktow
(W) ©) (L) P (S) (T) ECTS*
VI 15 1

2. EFEKTY KSZTALCENIA (wg KRK)

Odniesienie do ORMESEmE 0F
. L . kierunkowych charaktery_styk
Lp. Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu , Il stopnia
efektow kod skladnik
uczeniasig | (Kod skladnika
opisu)
WIEDZA
Zna podstawy prawne i organizacyjne tworzenia oraz
wil rozwoju form indywidualnej przedsigbiorczosci. K_W02 P6S_WK
UMIEJETNOSCI
Stosuje zasady rachunkowosci i dokumentowania
Ul procesow gospodarczych. K_ULL P6S_UW
Posiada umiejetnos¢ wyszukiwania, zrozumienia, analizy
U2 |w¥!<orzystyv,van|a_ potrzgpnych informacji po’cl?odzqcych K U13 P6S UW
z roznych zrédet i w roznych formach wiasciwych dla - -
studiowanego kierunku.

3. METODY DYDAKTYCZNE

| Cwiczenia obliczeniowe

4. FORMA | WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

| Zaliczenie pisemne.

5. TRESCI PROGRAMOWE

Cwiczenia

audytoryjne

zdarzen gospodarczych w jednostce.

Ustawa o rachunkowosci i zasady rachunkowosci w praktyce. Dokumentowanie
Inwentaryzacja. Ksiegi rachunkowe.
Amortyzacja srodkow trwatych. Bilans majatkowy i konta bilansowe. Ewidencja
przychodéw i kosztoéw oraz ustalanie wyniku finansowego. Kroétkoterminowe




aktywa finansowe i kredyty oraz ich ewidencja. Rozrachunki i ich ksiegowe ujecie.
Wycena i ewidencja materiatow i towarow. Ewidencja rzeczowych aktywow
trwatych oraz wartosci niematerialnych i prawnych. Ewidencja inwestycji.
Sporzadzanie sprawozdan finansowych.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI | OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE
OSIAGNIETYCH PRZEZSTUDENTA

Forma oceny
Efekt Egzamin Egzamin Zaliczenie
uczeniasi¢ ustny pisemny pisemne Projekt Sprawozdanie
w1 X
Ul X
U2 X
7. LITERATURA
Literatura Nowak E., 2011 r., Rachunkowos$¢, kurs podstawowy, wyd. V, PWE, Warszawa.
podstawowa Gabrusewicz W., Samelak J. /red./, 2011 r., Podstawy rachunkowosci. Wyd. UE
Poznan.
Matkowska D., 2011 r., Rachunkowos$¢ od podstaw — zbior zadan z komentarzem.
ODDK Sp. 7 0.0., Gdansk.
Literatura Winiarska K. /red./, 2010 r., Podstawy rachunkowosci. wyd. VI, Oficyna, Warszawa.
uzupetniajaca Micherda B. /red./, 2005 r., Podstawy rachunkowos$ci, PWN, Warszawa.
8. NAKLAD PRACY STUDENTA - BILANS GODZIN | PUNKTOW ECTS
A Obcigzenie studenta —
Aktywnos¢ studenta Liczba godzin
Zajecia prowadzone Udziat w zajeciach dydaktycznych, 15
z bezpo$rednim udziatem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych osob prowadzacych | Konsultacje 2
zajecia
Przygotowanie do zajec¢ 3
Praca wtasna studenta Studiowanie literatury 5
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 5
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 30
Liczba punktow ECTS 1

* ostateczna liczba punktow ECT






