Kod przedmiotu: B Pozycja planu: B.1
1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE
A. Podstawowe dane
Nazwa przedmiotu Matematyka
Kierunek studiow Technologia zywnosci i zywienie cztowieka
Poziom studiow I stopien (inz.)
Profil studiow praktyczny
Forma studiow stacjonarne
Specialnodd 1. inzynieria Zywnosci
pecjainose 2. zywienie cztowieka z elementami dietetyki
Jednostka prowadzaca kierunek studiow | Wydzial Technologii i Inzynierii Chemiczne;j
Imie i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopiefl lub_tytul_ naukowy OSOby_ dr Danuta Ozdarska
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa
Przedmioty wprowadzajace brak
Wymagania wstepne Znajomos¢ matematyki w zakresie szkoty $redniej
B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiow
Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia N Zajecia Liczba
Semestr Wiy audytoryjne | laboratoryjne | projektowe SR terenowe | punktow
(W) ©) (L) (P) S (M) ECTS*
I 15¢ 30 3

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

Odniesienie do Oﬁimeilenle dE
. o . kierunkowych charakterysty
Lp. Opis efektéw uczenia si¢ dla przedmiotu : Il stopnia
efektow .
o (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Ma ogdlng wiedzg o charakterze aplikacyjnym w zakresie:
w1 nauk matematyczno — fizycznych, nauk technicznych, K_W01 P6S_WG
biologicznych i chemicznych dostosowana do kierunku.
KOMPETENCIJE SPOLECZNE
R . L . P6S_KK
ozumie potrzebg doksztalcania si¢ i podnoszenia -
K1 ) . K_KO07 P6S_KO
swoich kompetencji zawodowych. P6S KR

3. METODY DYDAKTYCZNE

Wyktad multimedialny, ¢wiczenia audytoryjne, praca wlasna w oparciu o materialy pomocnicze,
konsultacje.

4. FORMA | WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

| Zaliczenie na oceng¢ na postawie dwoch kolokwiow pisemnych, egzamin pisemny.

5. TRESCI PROGRAMOWE

Wyktad

Funkcje jednej zmiennej: przeglad funkcji elementarnych, granica, cigglosc,
pochodna; badanie przebiegu zmiennosci. Funkcje wielu zmiennych. Uktady
rownan liniowych: definicja i wlasno$ci macierzy, dziatania na macierzach,
definicja i wlasno$ci wyznacznikow, rzgdy macierzy, rozwigzywanie ukladu
rownan liniowych; wzory Cramera, twierdzenie Kroneckera - Capelliego, metoda




eliminacji Gaussa. Liczby zespolone, posta¢ kanoniczna i trygonometryczna,
dzialania w zbiorze liczb zespolonych.
Cwiczenia Rozwigzywanie zadan zwigzanych bezposrednio z tematyka wykladow.

laboratoryjne

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI | OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH PRZEZ
STUDENTA

Efekt Forma oceny
ksztatcenia Egzamin pisemny Kolokwium Cwiczenia
w1 X X X
K1 X
7. LITERATURA
Literatura Lassak M., 2014 r., Matematyka dla studiéw technicznych. Supremum
podstawowa Lassak M., 2015 r., Zadania z analizy matematycznej, Supremum
Literatura Gewert M., Skoczylas Z., 2014 r., Analiza matematyczna 1, Oficyna Wydawnicza
uzupelniaj aca GIS, Wroctaw.
Gewert M., Skoczylas Z., 2014 r., Analiza matematyczna 2, Oficyna Wydawnicza
GiS, Wroclaw.

8. NAKLAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN | PUNKTOW ECTS

Obcigzenie studenta —

Aktywno$¢ studenta Liczba godzin

Zajecia prowadzone Udziat w zaj¢ciach dydaktycznych, 45
z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje

zajecia
Przygotowanie do zaje¢ 20
Praca wtasna studenta Studiowanie literatury 15
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 30
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 110
Liczba punktéw ECTS 3

* ostateczna liczba punktow ECTS



Kod przedmiotu: B Pozycja planu: B.2
1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE
A. Podstawowe dane
Nazwa przedmiotu Statystyka w do$wiadczalnictwie
Kierunek studiow Technologia zywnosci i zywienie cztowieka
Poziom studiow I stopien (inz.)
Profil studiow praktyczny
Forma studiow stacjonarne
o 1. inzynieria Zywnosci
pecjainose 2. zywienie cztowieka z elementami dietetyki
Jednostka prowadzaca kierunek studiow | Wydzial Technologii i Inzynierii Chemiczne;j
Imie i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopiefl lub_tytul_ naukowy OSOby_ dr Grazyna Czerniak
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa
Przedmioty wprowadzajace Matematyka
Wymasania wstepne Podstawowe umiejetnosci obstugi komputera oraz
ymag P postugiwania si¢ arkuszem kalkulacyjnym.
B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw
Wyklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yxlady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
(W) © (L) (P) S (M ECTS*
v 30 2

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

o Odniesienie do
Odniesienie do
. . . . kierunkowych charaktery_s L
Lp. Opis efektéw uczenia si¢ dla przedmiotu efektow Il stopnia
o (kod sktadnika
uczenia si¢ opist)
WIEDZA
Zna podstawowe metody i techniki oraz ich praktyczne
zastosowanie w analizie instrumentalnej i sensorycznej
w1 srodkow spozywczych, a takze zasady obowigzujgce K_W02 P6S_WG
podczas przygotowania prob do analiz i ich
przeprowadzania.
Zna praktyczne zastosowanie technik 1 narzedzi
informatycznych oraz zasad grafiki inzynierskiej
W2 niezbednych do  przygotowania  tekstu, arkusza K W14 P6S_WG
kalkulacyjnego i  prezentacji  pomocnych  przy - P6S WK
opracowywaniu  ztozonych  zadan  obliczeniowych
i projektowych.
UMIEJETNOSCI
Potrafi postugiwa¢ si¢ technikg komputerowg w zakresie E,%SS—LLJJV&/
Ul pozyskiwania 1 przetwarzania informacji, obliczen K_U01 P6S UO
statystycznych i grafiki komputerowej. P6S UU
Sporzadza raporty techniczne m.in. utrzymania urzadzen
. , . . P6S_UW
I systemOow technicznych, raporty laboratoryjne oraz P6S UK
U2 notatki shuzbowe, a takze przygotowuje i przedstawia K_U03 P6S UO
prezentacje medialng na zadany temat wykorzystujac P6S UU
podstawowe technologie informatyczne. Potrafi przy -




formutowaniu i rozwigzywaniu zadan inzynierskich
integrowa¢ wiedz¢ z zakresu technologii ZzywnoSci
I zywienia cztowieka.
Wykonuje proste zadanie inzynierskie lub projektowe pod
) . ) . . P6S_UW
opieka specjalisty wykorzystujac wiedze z zakresu analizy P6S UK
U3 instrumentalnej i sensorycznej oraz znajomos$¢ operacji K_U04 P6S UO
i procesow jednostkowych w  technologii Zywnosci, P6S UU
prawidtowo interpretuje rezultaty i wycigga wnioski. -
KOMPETENCIJE SPOLECZNE
Jest $wiadomy odpowiedzialnosci etycznej i spoteczne;j P6S_KK
K1 zwiazanej z wykonywaniem szeroko rozumianego zawodu K_KO03 P6S_KO
inzyniera technologa przemystu spozywczego. P6S_KR
Przestrzega zasad etyki przy zbieraniu i opisywaniu P6S_KK
K2 K_KO05 P6S_KO
danych. - P6S KR

3. METODY DYDAKTYCZNE

| Cwiczenia laboratoryjne w pracowni wyposazonej w indywidualne stanowiska komputerowe. |
4., FORMA | WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

| Student zdobywa punkty za 2 kolokwia z zadan na ¢wiczeniach oraz przygotowuje projekt zaliczeniowy. |
5. TRESCI PROGRAMOWE

Cwiczenia Definicja pomiaru i obserwacji. Dane pomiarowe - archiwizacja w postaci tabel,
laboratoryjne macierzy. Klasyczny model statystyczny w analizie pomiaré6w - $rednia,
odchylenie standardowe, rozktad normalny, dystrybuanta. Analiza danych
z wykorzystaniem mediany i odchylenia medianowego. Miary zmiennosci
W statystyce pomiaréw zmiennych jednowymiarowych i m-wymiarowych —
wariancja, kowariancja, wspotczynnik korelacji, macierz kowariancji i macierz
korelacji. Wybor analitycznej postaci modelu matematycznego do danych
doswiadczalnych — regresja liniowa, funkcje wyktadnicze, linearyzacja. Modele
statystyczne popytu i potrzeb w zakresie artykuldow zywnosciowych.
Whioskowanie na podstawie modeli statystycznych - regresja wielowymiarowa na
przyktadzie analizy sktadnikow statych w postaci jonow wod mineralnych. Efekt
btedu doswiadczalnego — blad $redniej, miary statystyczne dopasowania modelu
analitycznego — wspotczynnik determinacji, uogdlniony wspotczynnik korelacji,
wspotczynnik asymetrii i kurtoza. Wizualizacja i interpretacja danych
doswiadczalnych za pomocg histogramu i diagramu. Statystyczna kontrola jakosci.
Badanie zgodnosci wynikow pomiarow za pomoca hipotez 1 testow

statystycznych. Poréwnywanie wynikow pomiaréw zaleznych od 1 czynnika,
2 czynnikow, kilku czynnikow — analiza wariancji (ANOVA) na przyktadach do
wyboru m.in. dostepnych na stronie
https://www.itl.nist.gov/div898/education/datasets.htm#anova.

Dane wielowymiarowe i ich transformacje: centrowanie, autoskalowanie,
standaryzacja, normalizacja. Analiza czynnikow glownych — podstawy
teoretyczne, wizualizacja, interpretacja wynikow. Przyktady zastosowan - analiza
jakosciowa zielonego groszku, poréwnywania r6znych odmian pszenicy.

Zajecia prowadzone sg w laboratorium komputerowych z wykorzystaniem pakietu
EXCEL, oraz podstawowych funkcji sSrodowiska Matlab.



https://www.itl.nist.gov/div898/education/datasets.htm#anova

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI | OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH PRZEZ
STUDENTA

Forma oceny
Efekt - .
ksztalcenia SEE E_gzamln Kolokwium Projekt Sprawozdanie | Aktywnos¢
ustny pisemny
w1 X
W2 X
Ul X X
u2 X X
U3 X
K1 X
K2 X
7. LITERATURA
Literatura Ignatczyk W., Chrominska M., 2004 r., Statystyka Teoria i zastosowanie. Wyd. WSB,
podstawowa Poznan.
Starzynska W., 2006 r., Statystyka praktyczna. PWN Warszawa.
Sobczyk M., 2007 r., Statystyka. WN PWN.
Literatura Aczel Amir D., Sounderpandian J. , 2017r., Statystyka w zarzadzaniu, PWN.
uzupehiajaca Warszawa.
Mazerski J., 2016, Chemometria praktyczna, Wyd. Malamut, Warszawa.

8. NAKLAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN | PUNKTOW ECTS

Obcigzenie studenta —

Aktywno$¢ studenta Liczba godzin

Zajecia prowadzone Udziat w zaj¢ciach dydaktycznych, 30
z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych oséb prowadzacych | Konsultacje

zajecia
Przygotowanie do zaje¢ 5
Praca wtasna studenta Studiowanie literatury 20
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 25
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 80
Liczba punktéw ECTS 2

* ostateczna liczba punktow ECTS


https://ksiegarnia.pwn.pl/autor/Amir-D.-Aczel,a,74646431
https://ksiegarnia.pwn.pl/autor/Jayavel-Sounderpandian,a,731766919

Kod przedmiotu: B

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE
A. Podstawowe dane

Pozycja planu: B.3

Nazwa przedmiotu

Fizyka

Kierunek studiow

Technologia zywnosci i zywienie cztowieka

Poziom studiow

I stopien (inz.)

Profil studiow

praktyczny

Forma studiow

stacjonarne

Specjalnos¢

1. inZynieria zywnosci
2. zywienie cztowieka z elementami dietetyki

Jednostka prowadzaca kierunek studiow

Wydzial Technologii i Inzynierii Chemicznej

Imie i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa

dr Grazyna Czerniak, dr Jacek Siodmiak,
dr inz. David Ziemkiewicz

Przedmioty wprowadzajace

brak

Wymagania wstepne

Rachunek rézniczkowy i catkowy, elementy rachunku
wektorowego

B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw

Wyklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yxlady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
(W) © (L) (P) ©) (M ECTS*
I 15 2
I 15F 30 3

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

o Odniesienie do
Odniesienie do harak K
. . . kierunkowych charakterysty
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu ’ Il stopnia
efektow .
o (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Ma ogo6lng wiedzg o charakterze aplikacyjnym w zakresie:
w1 nauk matematyczno — fizycznych, nauk technicznych, K_W01 P6S WG
biologicznych i chemicznych dostosowang do kierunku.
Zna podstawowe prawa dotyczace ruchu ptynow, wymiany
W2 ciepla i masy oraz ich praktyczne zastosowanie w K_W12 P6S_WG
procesach przetwarzania Zywnosci.
UMIEJETNOSCI
Sporzadza raporty techniczne m.in. utrzymania urzadzen
i systemow technicznych, raporty laboratoryjne oraz
notatki stuzbowe, a takze przygotowuje i przedstawia P6S_UW
U1 prezentacje medialng na zadany temat wykorzystujac K U03 P6S_UK
podstawowe technologie informatyczne. Potrafi przy - P6S_UO
formulowaniu i rozwigzywaniu zadafh inzynierskich P6S_UU
integrowa¢ wiedz¢ z zakresu technologii Zywnosci
i zywienia cztowieka.
Posiada umiejetnos¢ wyszukiwania, zrozumienia, analizy i P6S UW
U2 wykorzystywania potrzebnych informacji pochodzacych z K U13 P6S_UK
réznych zrédel i w réznych formach wiasciwych dla - P6S_UO
studiowanego kierunku. P6S UU




Pracuje indywidualnie i w z le przyjmuj nim roézn Pes_Jo
cuje indywidualnie espole przyymujac w 0zne K_U17 P6S_UK

U3 .
role i zarzadza czasem.

3. METODY DYDAKTYCZNE
| Wyktad multimedialny, éwiczenia laboratoryjne. |
4. FORMA | WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Egzamin pisemny (test) oraz ustny w watpliwych przypadkach (wyktad); sprawdzian przygotowania do
¢wiczen, zlozenie sprawozdan z kazdego wykonanego ¢wiczenia (¢w. laboratoryjne).

5. TRESCI PROGRAMOWE

Wyktad Podstawy mechaniki klasycznej, elementy hydromechaniki, drgania i fale
w osrodkach sprezystych, elementy akustyki. Elementy termodynamiki i przej$¢
fazowych. Kalorymetria. Elektryczno$¢ i magnetyzm: prawo Coulomba, pole
elektryczne, prad elektryczny, mechanizm przewodzenia pradu, praca i moc pradu
elektrycznego; pole magnetyczne, fale elektromagnetyczne. Elementy optyki
falowej i kwantowej. Absorpcja i fluorescencja. Podstawy mikroskopii
i polarymetrii. Elementy fizyki jadrowej, promieniotworczos¢, aktywnosé¢
promieniotwoércza. Elementy mechaniki ptynow.

Cwiczenia Zajecia w laboratorium stuzg nabyciu umiejetnosci obserwowania i analizowania
laboratoryjne zjawisk fizycznych, poprawnego wykonywania pomiarow za pomoca réznych
urzadzen pomiarowych, wyznaczania wartosci wielkosci fizycznych zaleznych
poprzez pomiary wielko$ci prostych, szacowania niepewnosci wynikdw pomiarow
1 wynikow obliczen.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI | OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH PRZEZ
STUDENTA

Efekt Forma oceny
ksztalcenia Egzamin pisemny Kolokwium Sprawozdania
W1 X
W2 X
Ul X
U2 X
U3 X
7. LITERATURA
Literatura Bobrowski, Cz., 2005 r., Fizyka — krotki kurs. WNT, Warszawa.
podstawowa Szydtowski, H, 1999 r., Pracownia fizyczna. Wyd. Naukowe PWN, Warszawa.
Literatura Naparty, M., K., 2008 r., Fizyka w pytaniach i odpowiedziach. Wydawnictwa
uzupelniajaca Uczelniane UTP, Bydgoszcz.
Boeker, E., van Grondelle, R., 2002 r., Fizyka srodowiska. Wyd. Naukowe PWN,
Warszawa.
D. Halliday, R. Resnick, J. Walker, 2015 r., Podstawy Fizyki, Wyd. Naukowe PWN,
2015.
Zbiory zadan z fizyki.




8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN | PUNKTOW ECTS

Aktywno$¢ studenta

Obcigzenie studenta —
Liczba godzin

Zajecia prowadzone Udzial w zaj¢ciach dydaktycznych, 60

z bezpo$rednim udziatem NA wskazanych w pkt. 1B

lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje

zajecia
Przygotowanie do zajeé 40

Praca wtasna studenta Studiowanie literatury 40
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 35
przygotowanie projektu itd.)

Laczny naktad pracy studenta 175

Liczba punktéw ECTS 5

* ostateczna liczba punktow ECTS




Kod przedmiotu: B

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE
A. Podstawowe dane

Pozycja planu:

B.4

Nazwa przedmiotu

Biochemia

Kierunek studiow

Technologia zywnosci i zywienie cztowieka

Poziom studiow

I stopien (inz.)

Profil studiow

praktyczny

Forma studiow

stacjonarne

Specjalnos¢

1. inZynieria zywnosci

2. zywienie cztowieka z elementami dietetyki

Jednostka prowadzaca kierunek studiow

Wydzial Technologii i Inzynierii Chemicznej

Imie i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytul naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa

prof. dr hab. Waldemar Iwanek, dr inz. K. Jurek

Przedmioty wprowadzajace

brak

Znajomos¢ podstawowych zagadnien z obszarow chemii

I wskazanych powyzej. Praktyczng umiejgtnosci pracy
w laboratorium chemicznym — pipetowanie, nawazanie,
miareczkowanie.

B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiow
Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia N Zajecia Liczba
Semestr Wiy audytoryjne | laboratoryjne | projektowe SR terenowe | punktow
(W) © (L) (P) S (M) ECTS*
i 30F 30 4

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

Odniesienie do O;imeksmnle dE
. . . kierunkowych charakterysty
Lp. Opis efektéw uczenia si¢ dla przedmiotu : Il stopnia
efektow .
o (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
W1 Ma ogolp.a( wiedze o charakt@ze aplikacyjnym w zakresie K Wo1 P6S WG
biochemii dostosowang do kierunku. - -
W2 Zna bloc.l.lemlczna( rolg 'Flus.zczo.w, bl.aiek., qulowodanow, K_W08 P6S WG
substancji mineralnych i witamin w zZywieniu czlowieka.
Zna podstawy funkcjonowania organizmu cztowicka
wtym ukladu pokarmowego 1 wspottowarzyszacych
atakze budoweg i funkcjonowanie zmystow. Zna role
W3 sktadnikow odzywczych i praktyczne zastosowanie zasad K_W09 P6S_WG
racjonalnego zywienia wraz z normami zywieniowymi
zuwzglednieniem  znaczenia aktywnosci  fizycznej
W utrzymywaniu dobrego stanu zdrowia czlowieka.
UMIEJETNOSCI
Sporzadza raporty techniczne m.in. utrzymania urzadzen
i systemOow technicznych, raporty laboratoryjne oraz P6S_UW
U1 notatki stuzbowe, a takze przygotowuje i przedstawia K U03 P6S_UK
prezentacj¢ medialng na zadany temat wykorzystujac - P6S_UO
podstawowe technologie informatyczne. Potrafi przy P6S UU
formulowaniu i rozwigzywaniu zadah inZynierskich




integrowa¢ wiedz¢ z zakresu technologii zywnoSci
i zywienia cztowieka.
Potrafi wybra¢ i zastosowa¢ do badan odpowiedni sprzet P6S_UW
| aparatur¢ laboratoryjng. Potrafi korzysta¢ z aparatury P6S_UK
u2 . ; . K_U07
kontrolno - pomiarowej stosowanej w procesach - P6S _UO
przemystowych. P6S_UU
. . , . P6S_UW
Stosuje zasady bezpieczenstwa pracy i dobrych praktyk
. : g . P6S_UK
U3 W laboratorium  analitycznym i w  zakladzie K_U08 P6S UO
przemystowym. P6S UU
Pracuje indywidualnie i w zespole przyjmujgc w nim rézne RlP:KOZ
u4 roleijzarz Ellza czasem PO PR K_KOo4 RIP_KO3
4 ' InzP K01
KOMPETENCIJE SPOLECZNE
Przestrzega zasad etyki przy zbieraniu i opisywaniu P6S_KK
K1 K_KO05 P6S_KO
P6S_KR
Rozumie potrzebe doksztalcania si¢ i podnoszenia swoich P6S_KK
K2 Zumie potrzeg ToLsz ¢ 1 podnoszenia W K_KO07 P6S_KO
kompetencji zawodowych. - P6S KR
Swiadomos¢ dpowiedzialno$ci 6Ini PGS:KK
K3 ~ Swiadomo$¢  odpowiedzialnosci  za  wspolnie K_KO08 P6S_KO
realizowane zadania zwigzane z pracg zespolowa. P6S KR

3. METODY DYDAKTYCZNE

| Wyktad multimedialny, ¢wiczenia laboratoryjne.

4. FORMA | WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

Egzamin ustny z tematyki wykltadow, zaliczenie ¢wiczen na podstawie wynikow pisemnych kolokwiow,
pisemne sprawozdanie z wykonania ¢wiczen laboratoryjnych.

5. TRESCI PROGRAMOWE

Wyklad

Wprowadzenie do biochemii. Skale wielko$ci czasowych, rozmiarowych
i energetycznych struktur biologicznych. Rodzaje oddziatywan
niekowalencyjnych. Wprowadzenie do stereochemii. Budowa i wiasciwos$ci
kwasowo-zasadowe aminokwasow, podzial, funkcje biologiczne, metody
wykrywania aminokwasdéw. Wigzanie peptydowe, strategia syntezy peptydow,
wybrane peptydy naturalne, proba biuretowa. Budowa biatek, poziomy struktury
biatek. Metody ustalania sekwencji aminokwasoéw. Denaturacja biatka. Kolagen
i hemoglobina. Amyloidoza. Wtasciwosci bialek w roztworach. Budowa
czasteczek enzymow. Gtowne klasy enzymow. Jednostki enzymatyczne. Kinetyka
i energetyka reakcji biochemicznych. Miejsca aktywne enzymow. Rownanie
Michaelisa-Menten. Wptyw temperatury i pH na aktywno$¢ enzymu. Inhibitory
enzymoéw. Koenzymy i witaminy. Znaczenie wegglowodanow w przyrodzie.
Klasyfikacja weglowodanow. Konfiguracje cukrow. Anomery glukozy. Budowa
dicukrow: sacharoza, maltoza, laktoza. Metody wykrywania cukrow redukujacych
i nieredukujacych. Polisacharydy: glikogen, skrobia, celuloza. Grupy krwi.
Weglowodany w zywieniu cztowieka. Budowa kwasoéw nukleinowych: DNA
i RNA. Procesy przekazywania informacji genetycznej: replikacja, transkrypcja,
translacja. Rodzaje i funkcje RNA. Molekularne podstawy biosyntezy biatek.
Hamowanie biosyntezy biatka. Mutacje i choroby genetyczne. Retrowirusy, aids.
Lipidy i ich budowa. Przyktadowe zrodta lipidow. Nasycone i nienasycone kwasy
thuszczowe oraz ich wystgpowanie w produktach spozywczych. Budowa ttuszczy
oraz ich zawarto$¢ w pozywieniu. Mydta. Fosfolipidy i sfingomieliny. Lecytyny
i kefaliny. Steroidy i ich budowa molekularna. Cholesterol i jego znaczenie
w organizmie ludzkim. Hormony steroidowe. Sterydy anaboliczne. Leki
kortykosteroidowe. Btony biologiczne i ich funkcje. Rodzaje bialek w btonach
biologicznych. Plynnos¢ i gietko$¢ podwojnej warstwy lipidowej. Rodzaje
transportu. Energetyka reakcji biochemicznych. Cykl Krebsa. Fosforylacja
oksydacyjna. Fotosynteza. Przeksztalcanie energii chemicznej w inne formy




energii. Metabolizm. Procesy Kkataboliczne. Glikoliza cukrow. Procesy
fermentacyjne. Utlenianie kwasow tluszczowych. Metabolizm aminokwasow.
Procesy anaboliczne. Glukoneogeneza. Cykl Cori. Synteza kwasow thuszczowych.
Biosynteza aminokwaséw. Aminokwasy endogenne i egzogenne.

Cwiczenia Reakcja ninhydrynowa dla aminokwaséw. Woykrywanie aminokwasow
laboratoryjne aromatycznych - proba ksantoproteinowa. Wykrywanie tyrozyny i tryptofanu.
Wykrywanie aminokwasow siarkowych — proba cysteinowa. Proba biuretowa
wigzania peptydowego. Denaturacja termiczna biatek. Wytracanie biatka kwasem.
Wysalanie biatka. Ogolny odczyn na cukry - proba z o-naftolem. Proby
redukcyjne: Fehlinga, Benedicta. Fermentacja glukozy. Proba na fruktozg. Proba
na pentozy. Wiasciwos$ci skrobi: sporzadzanie kleiku skrobiowego oraz wykonanie
proby redukcyjnej. Hydroliza skrobi. Preparatyka kwasow nukleinowych
z drozdzy. Badanie rozpuszczalnosci kwasoéw nukleinowych. Wykrywanie
sktadnikow cukrowych kwasow nukleinowych. Wykrywanie fosforanu.
Wykrywanie zasad purynowych w hydrolizatach kwaséw nukleinowych.
Ekstrakcja lecytyny z zottka jaja kurzego. Badanie rozpuszczalnosci lecytyny.
Oznaczanie skladu chemicznego lecytyny. Wykrywanie cholesterolu.
Wykrywanie witamin rozpuszczalnych w thuszczach. Przygotowanie wyciagu
zlisci pietruszki oraz oznaczanie barwnikéw metoda chromatograficzna.
Wykrywanie oksydaz i peroksydaz w ziemniaku. Okreslanie wrazliwos$ci oksydaz
i peroksydaz na temperature. Wykrywanie Kkatalazy. Inaktywacja termiczna
enzymow fermentacji alkoholowej. Wplyw pH na dziatanie enzymow.
Wykorzystanie ureazy do celow analitycznych. Enzymatyczna synteza skrobi.
Fosforoliza skrobi. Hydroliza kwasowa skrobi. Hydroliza enzymatyczna skrobi

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI | OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH PRZEZ
STUDENTA

Forma oceny
Efekt Eqzamin Eqzamin Sprawozdanie
ksztatcenia 9 g Kolokwium Projekt z wykonania ¢wiczen
ustny pisemny | .
aboratoryjnych
w1 X X
W2 X X
W3 X X
Ul X
U2 X
U3 X
u4 X
K1 X
K2 X
K3 X
7. LITERATURA
Literatura Berg J.M., Tymoczko J.L., Stryer L., 2005. Biochemia, PWN, Warszawa.
podstawowa Robert K. Murray R.K., Granner D.K., Rodwell VV.W. 2010, Biochemia Harpera
ilustrowana Wydawnictwo Lekarskie PZWL, Warszawa.
Iwanek, W., 2019. Biochemia. Materiaty do wyktadow, WTilCh, UTP Bydgoszcz.
Bednarski W., Repsa A., 2001. Biotechnologia zywnosci. WNT, Warszawa.
Szewczyk K.W. 2003, Technologia biochemiczna, Oficyna Wydawnicza PW,
Warszawa.
Literatura Iwanek, W., Jurek. K., 2018. Biochemia. Materiaty do ¢wiczen laboratoryjnych.,
uzupehniajaca WTilCh, UTP Bydgoszcz. ’
Ktyszejko-Stefanowicz L., 2005. Cwiczenia z biochemii. Wydawnictwo Naukowe
PWN, Warszawa
Toczko M., Grzelinska A., 1997. Materiaty do ¢wiczen z biochemii. Wyd. SGGW,
Warszawa.




8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN | PUNKTOW ECTS

Aktywno$¢ studenta

Obcigzenie studenta —
Liczba godzin

Zajecia prowadzone Udzial w zaj¢ciach dydaktycznych, 60
z bezpo$rednim udziatem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych 0s6b prowadzacych | Konsultacje 10
zajecia
Przygotowanie do zajeé 15
Praca wtasna studenta Studiowanie literatury 15
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 25
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 125
Liczba punktéw ECTS 4

* ostateczna liczba punktow ECTS




Kod przedmiotu:

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE

A. Podstawowe dane

Pozycja planu: B.5

Nazwa przedmiotu

Chemia

Kierunek studiow

Technologia zywnosci i zywienie cztowieka

Poziom studiow

I stopien (inz.)

Profil studiow

praktyczny

Forma studiow

stacjonarne

Specjalnos¢

1. inZynieria zywnosci
2. zywienie cztowieka z elementami dietetyki

Jednostka prowadzaca kierunek studiow

Wydzial Technologii i Inzynierii Chemicznej

Imie¢ i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytut naukowy 0soby
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa

dr inz. Jan Lamkiewicz, dr inz. Teresa Rauckyte,
drinz. Katarzyna Witt, dr Elzbieta Radzyminska-Lenarcik,
dr inz. Mariusz Sulewski

prof. dr hab. Ryszard Gawinecki, dr hab. inz. Janina Kabatc,
dr inz. Agnieszka Skotnicka

dr hab. inz. Beata Jedrzejewska, prof. uczelni, dr inz. Marek
Pietrzak, dr inz. Agnieszka Bajorek

Przedmioty wprowadzajace

Wymagania wstepne

Znajomo$¢ chemii z zakresu szkoty $redniej, podstawowych
zasad pracy w laboratorium

B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw

Wvktad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yriady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
(W) © (L) (P) ©) (M ECTS*
I 30F 30 5
I 30 30 4
I 30 30 5

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

Odniesienie do

Odniesienie do

Kierunkowvch charakterystyk
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu ,Wy Il stopnia
efektow .
o (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Ma ogo6lng wiedzg o charakterze aplikacyjnym w zakresie:
w1 nauk matematyczno — fizycznych, nauk technicznych, K_W01 P6S WG
biologicznych i chemicznych dostosowang do kierunku.
UMIEJETNOSCI
Wykonuje proste zadanie inzynierskie lub projektowe pod
g . : . . P6S_UW
opieka specjalisty wykorzystujac wiedzg z zakresu analizy P6S UK
Ul instrumentalnej i sensorycznej oraz znajomo$¢ operacji K_U04 P6S UO
i procesow jednostkowych w  technologii zywnoSci, P6S UU
prawidtowo interpretuje rezultaty i wycigga wnioski. -
Potrafi wybra¢ i zastosowa¢ do badan odpowiedni sprzet P6S_UW
i aparature laboratoryjng. Potrafi korzysta¢ z aparatury P6S_UK
U2 . . . K_U07
kontrolno - pomiarowej stosowanej w procesach - P6S_UO
przemystowych. P6S_UU




Stosuje zasady bezpieczenstwa pracy i dobrych praktyk FF))GGSS—llJJY(V
U3 w laboratorium  analitycznym i w  zakladzie K_U08 P6S UO
przemystowym. P6S UU
Potrafi wybrac i zastosowac odpowiednig metode do badan F;%SS—BV&/
U4 ogo6lnej analizy sktadu oraz oceny cech sensorycznych K_U09 P6S UO
produktu zywno$ciowego P6S UU
Posiada umieje¢tnos¢ wyszukiwania, zrozumienia, analizy i PGS:UW
U5 wykorzystywania potrzebnych informacji pochodzacych z K U13 P6S_UK
roznych zrédel i w réznych formach wilasciwych dla - P6S_UO
studiowanego kierunku. P6S UU
Pracuje indywidualnie i w zespole przyjmujac w nim P6S_UO
U6 - . K_KO04
rozne role i zarzadza czasem. P6S_UK
KOMPETENCIJE SPOLECZNE
Przestrzega zasad etyki przy zbieraniu i opisywaniu P6S_KK
K1 g YKI przy pIsyw K_KO05 P6S_KO
P6S_KR
3. METODY DYDAKTYCZNE
| Wyktad multimedialny, éwiczenia laboratoryjne.
4. FORMA | WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU
Wyktad: sem. | - egzamin pisemny; sem. Il — test; sem. Il — zaliczenie pisemne.
Cwiczenia laboratoryjne: sem. I - pisemne kolokwium, wykonanie analizy jako$ciowej anionow i kationow
w probcee kontrolnej oraz zaliczenie pisemnych opracowan wykonanych doswiadczen; sem. Il - zaliczenie

¢wiczen laboratoryjnych na podstawie wynikow sze$ciu pisemnych kolokwidw, dwoch analiz
punktowanych oraz pisemnych sprawozdan z wykonanych ¢wiczen (zgodnych z zaleconym przewodnikiem
do ¢wiczen laboratoryjnych z chemii); sem. Il - zaliczenie kolokwiow czgstkowych, wykonanie wszystkich
przewidzianych harmonogramem ¢wiczen i opracowanie otrzymanych wynikéw w postaci sprawozdan.

5. TRESCI PROGRAMOWE

Wyktad

Sem. I: Stany skupienia. Stechiometria chemiczna, pisanie wzorow i bilansowanie
rownan roznych typoéw reakcji chemicznych. Uktad okresowy pierwiastkow.
Wartosciowosci pierwiastkow w zwiazkach i ich obliczanie. Pojecia utleniania i
redukcji. Zwiazki kompleksowe: nazewnictwo systematyczne i budowa.
Klasyfikacja zwigzkow nieorganicznych (kwasy, zasady, tlenki, sole, wodorki)
oraz ich nazewnictwo systematyczne i wzory chemiczne (sumaryczne,
strukturalne, elektronowe). Reakcje chemiczne w roztworach. Dysocjacja
elektrolityczna, stata dysocjacji Kc. Teorie kwasoéw i zasad. Iloczyn jonowy wody
i innych rozpuszczalnikoéw wodnych. pH, hydroliza, roztwory buforowe. Kinetyka
chemiczna: rownanie kinetyczne, rzad reakcji. Wplyw stezenia, temperatury
i katalizatora na szybkos$¢ reakcji. Rownowaga chemiczna, stata rownowagi K,
regula przekory. Bilansowanie reakcji redoks. Elektrochemia: rownanie Nernsta,
elektrody i ogniwa galwaniczne. Rozpuszczalnos¢, roztwory, sposoby wyrazania
stezen (molowe, procentowe, ppm, ppb). Stracanie osadow z roztworéw wodnych
soli, iloczyn rozpuszczalnos$ci. Podstawy chemii analitycznej, podzial metod,
technika pracy, alkacymetria, kompleksometria, redoksometria.

Sem. II: Nomenklatura zwigzkow organicznych. Przeglad grup zwiazkéw
organicznych jedno- i wielofunkcyjnych, nazewnictwo, budowa, wihasciwosci
fizyczne i chemiczne, zastosowanie w zyciu codziennym.

Sem. 1ll: Wiasnosci gazu doskonatego i1 prawa je opisujgce. Podstawowe pojecia
termodynamiki chemicznej. Energia wewnetrzna. Pierwsza zasada termodynamiki
jako bilans energetyczny uktadu. Termochemia. Ciepto reakcji chemicznych -
prawo Hessa. Zwigzek pomiedzy entalpig i energia wewnetrzng reakcji. Zaleznosc¢
ciepta reakcji od temperatury - prawo Kirchoffa. Druga zasada termodynamiki.
Entropia. Rozktad Boltzmanna. Warunki samorzutnosci proceséw. Energia
swobodna i entalpia swobodna. Trzecia zasada termodynamiki i jej konsekwencje.




Zalezno$¢ molowej entalpii swobodnej gazu doskonalego i rzeczywistego od
ciSnienia - roznice i podobienstwa w opisie. Formalizm w ustalaniu stanu
standardowego. Pojecie lotnos$ci gazu rzeczywistego. Termodynamiczny opis
uktadoéw wielosktadnikowych. Potencjat chemiczny. Réwnowagi fazowe. Reguta
faz Gibbsa i jej stosowanie. Rownowagi fazowe w uktadach dwusktadnikowych
i trojsktadnikowych.  Prawo podzialu Nernsta. Wlasnosci  roztwordw
rozcienczonych. Wielkosci koligatywne: obnizenie preznosci par rozpuszczalnika
nad roztworem substancji nielotnej, podwyzszenie temperatury wrzenia roztworu
substancji nielotnej, obnizenie temperatury krzepni¢cia roztworu, cisnienie

osmotyczne.
Cwiczenia Sem. I:
laboratoryjne Bezpieczenstwo 1 higiena pracy w laboratorium. Sprzet oraz podstawowe

czynnosci laboratoryjne. Analiza jakoSciowa wybranych jonow. Badanie
wiasciwosci fizycznych 1 chemicznych kwasow, =zasad, tlenkow 1 soli.
Sporzadzanie roztworéw o okreslonych st¢zeniach. Wplyw st¢zenia i temperatury
na szybko$¢ reakcji. Podstawowe reakcje chemiczne (zoboj¢tnianie, wymiana
jonowa, redoks, hydroliza). Pomiary pH réznych roztworéw oraz artykutow
spozywczych. Otrzymywanie zwigzkéw kompleksowych 1 ustalanie ich
reaktywnosci. Reakcje stracania osadow. Oznaczanie zawartoSci kwasu/zasady

w probkach. Ilosciowe oznaczenie wapnia 1 magnezu metoda
kompleksometryczna. Oznaczanie zawartoSci zelaza/miedzi w probkach
laboratoryjnych.

Sem. II:

Podstawowe wiadomos$ci o technice laboratoryjnej: aparatura, podstawowe
czynnosci laboratoryjne (ogrzewanie, chtodzenie, suszenie cieczy i cial statych,
mieszanie). Metody wydzielania i oczyszczania zwigzkow organicznych:
krystalizacja, destylacja, sublimacja, ekstrakcja. Elementy preparatyki organicznej
(synteza wybranych zwiazkow chemicznych).

Sem. I1I:

1. Wyznaczanie wspolczynnika podziatu.

. Wyznaczanie refrakcji dla roztwordw.

. Wplyw temperatury na lepkos$¢ roztwordéw gliceryny.

. Pomiar napiecia powierzchniowego.

. Kriometryczne wyznaczanie masy czasteczkowe;.

. Wyznaczanie statej kalorymetru i ciepla rozcienczania.

. Wyznaczanie izotermy adsorpcji.

. Wyznaczanie diagramu faz ciecz-para dla uktadu dwusktadnikowego.
9. Wyznaczanie stalej dysocjacji wskaznika z pomiardw kolorymetrycznych.
10. Wyznaczanie szybkos$ci reakcji.

12. Wyznaczanie statych dysocjacji stabych elektrolitow.

13. Miareczkowanie konduktometryczne.

14. Miareczkowanie potencjometryczne.

15. Analiza termiczna.

00NN~ W

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI | OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH PRZEZ
STUDENTA

Forma oceny
Egzamin | Kolokwium/Zaliczenie
pisemny pisemne
W1 X X X

Ul
u2 X
U3
U4
us
U6
K2

Efekt
ksztalcenia Test

Projekt | Sprawozdanie | Sprawdzian

XIX|X[|X[X[X|X]|X
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Szymura J. A., Gogolin R., Lamkiewicz J., 2005 r., Analiza jakosciowa aniondéw
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8. NAKEAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN | PUNKTOW ECTS

Obcigzenie studenta —

Aktywno$¢ studenta Liczba godzin

Zajecia prowadzone Udziat w zajeciach dydaktycznych, 180
z bezposrednim udzialem NA wskazanych w pkt. 1B

lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje

zajecia
Przygotowanie do zajeé¢ 60
Praca wtasna studenta Studiowanie literatury 45
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 75
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 360
Liczba punktéw ECTS 14

* ostateczna liczba punktow ECTS



Kod przedmiotu: B Pozycja planu: B.6
1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE
A. Podstawowe dane
Nazwa przedmiotu Grafika inzynierska
Kierunek studiow Technologia zywnosci i zywienie cztowieka
Poziom studiow I stopien (inz.)
Profil studiow praktyczny
Forma studiow stacjonarne
Specialnodd 1. inzynieria Zywnosci
pecjainose 2. zywienie cztowieka z elementami dietetyki
Jednostka prowadzaca kierunek studiow | Wydzial Technologii i Inzynierii Chemiczne;j
Imie i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopiefl lub_tytul_ naukowy OSOby_ dr inz. Grazyna Gozdecka
odpowiedzialnej za przygotowanie
sylabusa
Przedmioty wprowadzajace brak
Wymagania wstepne brak wymagan
B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiow
Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia N Zajecia Liczba
Semestr Wiy audytoryjne | laboratoryjne | projektowe SR terenowe | punktow
(W) © (L) (P) S (M) ECTS*
I 15 2

2. EFEKTY UCZENIA SIE DLA PRZEDMIOTU

Odniesienie do Oﬁmeileme dE
. o . kierunkowych charakterysty
Lp. Opis efektéw uczenia si¢ dla przedmiotu . Il stopnia
efektow .
o (kod sktadnika
uczenia si¢ "
opisu)
WIEDZA
Zna praktyczne zastosowanie technik 1 narzedzi
informatycznych oraz zasad grafiki inzynierskiej
W1 niezbednych do  przygotowania tekstu, arkusza K W14 P6S_WG
kalkulacyjnego i  prezentacji  pomocnych  przy - P6S WK
opracowywaniu  ztozonych  zadan  obliczeniowych
i projektowych..
UMIEJETNOSCI
Potrafi postugiwa¢ si¢ technika komputerowa w zakresie P6S_UW
Semren o X . P6S_UK
Ul pozyskiwania 1 przetwarzania informacji, obliczen K_U01 P6S UO
statystycznych i grafiki komputerowej. PGS:UU
Precyzyjnie porozumiewa si¢ w formie werbalne;j,
U2 pisemnej i graficznej w $rodowisku zawodowym K U02 P6S UK
w zakresie dotyczacym technologii zywnosci, takze - P6S_UU
W jezyku obcym na poziomie B2.
KOMPETENCIJE SPOLECZNE
Rozumie potrzebe doksztalcania si¢ i podnoszenia swoich P6S_KK
K1 o K_KO07 P6S_KO
kompetencji zawodowych. - P6S KR




3. METODY DYDAKTYCZNE

Cwiczenia projektowe, praca z wykorzystaniem modeli, praca na stanowiskach komputerowych
z wykorzystaniem specjalistycznego oprogramowania.

4. FORMA | WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU
| Wykonanie i zaliczenie zadan projektowych
5. TRESCI PROGRAMOWE

Rzuty prostokatne, przekroje, wymiarowanie, oznaczenie chropowatosci
Cwiczenia projektowe | i obrobki powierzchniowej, tolerancja ksztattu, wymiaru i potozenia, potaczenia
rozlaczne i1 nierozlaczne, rzuty aksonometryczne.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI | OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH PRZEZ
STUDENTA

Efekt Forma oceny
ksztalcenia Projekt
W1 X
Ul X
U2 X
K1 X
7. LITERATURA
Literatura Dobrzanski T., 2015, Rysunek techniczny maszynowy, WNT Warszawa
podstawowa Skorek G., 2012, Grafika inzynierska, AM Gdynia
Literatura Folega P., Czech P., Wojnar G., 2010, Wybrane zagadnienia teoretyczne z grafiki
uzupelniaj aca inZynierskiej, Wyd PS
Obowigzujace normy PN

8. NAKLAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN | PUNKTOW ECTS

Obcigzenie studenta —

Aktywno$¢ studenta Liczba godzin

Zajecia prowadzone Udziat w zaj¢ciach dydaktycznych, 15
z bezposrednim udziatem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje

zajecia
Przygotowanie do zaje¢ 15
Praca wtasna studenta Studiowanie literatury 10
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 15
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 55
Liczba punktow ECTS 2

* ostateczna liczba punktow ECTS



Kod przedmiotu: B

1. INFORMACJE O PRZEDMIOCIE

A. Podstawowe dane

Pozycja planu:

B.7

Nazwa przedmiotu

Rachunkowo$¢ w dziatalno$ci gospodarczej

Kierunek studiow

Technologia zywnosci i zywienie cztowieka

Poziom studiow

I stopien (inz.)

Profil studiow

praktyczny

Forma studiow

stacjonarne

Specjalnos¢

1. inZynieria zywnosci

2. zywienie cztowieka z elementami dietetyki

Jednostka prowadzaca kierunek studiow

Wydzial Technologii i Inzynierii Chemicznej

sylabusa

Imie i nazwisko nauczyciela (li) i jego
stopien lub tytut naukowy osoby
odpowiedzialnej za przygotowanie

dr inz. Maria J. Orlowska

Przedmioty wprowadzajace

Organizacja, ekonomika i zarzadzaniem przedsigbiorstwem,
Ogolna technologia zywnosci

Wymagania wstepne

i praw ekonomii

Znajomo$¢ podstaw technologii rolno - spozywczych, zasad

B. Semestralny/tygodniowy rozklad zaje¢ wedlug planu studiéw

Wyklad Cwiczenia Cwiczenia Cwiczenia Seminaria Zajecia Liczba
Semestr yriady audytoryjne | laboratoryjne | projektowe terenowe | punktow
(W) © (L) (P) S (M) ECTS*
VIl 15 1

2. EFEKTY KSZTALCENIA (wg KRK)

Lo Odniesienie do
Odniesienie do harak K
. . . kierunkowych charakterysty
Lp. Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu . Il stopnia
efektow .
S (kod sktadnika
uczenia si¢ .
opisu)
WIEDZA
Wi Zna p.odstawy prawne i organizacyjne tworzenia oraz K_W02 P6S. WK
rozwoju form indywidualnej przedsiebiorczos$ci.
UMIEJETNOSCI
U1 Stosu]e’ zasady rachunkowosci i dokumentowania K_U11 P6S_UW
procesow gospodarczych.
Posiada umiejetnos¢ wyszukiwania, zrozumienia, analizy
U2 1 wykorzystywania potrzebnych informacji pochodzacych K U13 P6S UW
z r6znych zrédet i w roéznych formach wiasciwych dla - -
studiowanego kierunku.

3. METODY DYDAKTYCZNE

| Cwiczenia obliczeniowe

4. FORMA | WARUNKI ZALICZENIA PRZEDMIOTU

| Zaliczenie pisemne.

5. TRESCI PROGRAMOWE

Cwiczenia

audytoryjne

Ustawa o rachunkowosci i zasady rachunkowos$ci w praktyce. Dokumentowanie
zdarzen gospodarczych w jednostce. Inwentaryzacja. Ksiggi rachunkowe.
Amortyzacja srodkow trwatych. Bilans majatkowy i konta bilansowe. Ewidencja
przychodow i kosztow oraz ustalanie wyniku finansowego. Krotkoterminowe




aktywa finansowe i kredyty oraz ich ewidencja. Rozrachunki i ich ksiegowe ujgcie.
Wycena i ewidencja materialow i towaréw. Ewidencja rzeczowych aktywow
trwalych oraz warto$ci niematerialnych i prawnych. Ewidencja inwestycji.
Sporzadzanie sprawozdan finansowych.

6. METODY (SPOSOBY) WERYFIKACJI | OCENY EFEKTOW UCZENIA SIE OSIAGNIETYCH PRZEZ
STUDENTA

Forma oceny
Sz Egzamin Egzamin Zaliczenie
uczenia si¢ 3 - Projekt Sprawozdanie
ustny pisemny pisemne
W1 X
Ul X
U2 X
7. LITERATURA
Literatura Nowak E., 2011 r., Rachunkowos¢, kurs podstawowy, wyd. V, PWE, Warszawa.
podstawowa Gabrusewicz W., Samelak J. /red./, 2011 r., Podstawy rachunkowosci. Wyd. UE
Poznan.
Matkowska D., 2011 r., Rachunkowos$¢ od podstaw — zbior zadan z komentarzem.
ODDK Sp. z 0.0., Gdansk.
Literatura Winiarska K. /red./, 2010 r., Podstawy rachunkowosci. wyd. VI, Oficyna, Warszawa.
uzupehiajaca Micherda B. /red./, 2005 r., Podstawy rachunkowos$ci, PWN, Warszawa.

8. NAKLAD PRACY STUDENTA — BILANS GODZIN | PUNKTOW ECTS

Obcigzenie studenta —

Aktywno$¢ studenta Liczba godzin

Zajecia prowadzone Udziat w zajeciach dydaktycznych, 15
z bezposrednim udziatlem NA wskazanych w pkt. 1B
lub innych os6b prowadzacych | Konsultacje

zajecia
Przygotowanie do zaje¢ 5
Praca wlasna studenta Studiowanie literatury 5
Inne (przygotowanie do egzaminu, zaliczen, 5
przygotowanie projektu itd.)
Laczny naktad pracy studenta 30
Liczba punktéw ECTS 1

* ostateczna liczba punktow ECTS



