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Tematy prac inzynierskich dla kierunku Technologia zywnosci i zywienia czlowieka
na rok akademicki 2018/2019

KATEDRA CHEMII
ZAKEAD CHEMII OGOLNEJ I NIEORGANICZNEJ

Zastosowanie metod tandemowej spektrometrii mas do identyfikacji wybranych sktadnikow win, piwa i wodek
Oznaczanie zawarto$ci witamin: A, C oraz z grupy B w przetworach warzywnych

Oznaczanie zawarto$ci witamin: A, C oraz z grupy B w przetworach owocowych

Oznaczanie zawartosci btonnika pokarmowego w rdznych rodzajach pieczywa

Opracowanie metody oznaczania zawartosci biopierwiastkow W probkach zywnosci

Opracowanie metody oznaczanie zawartosci pierwiastkow szkodliwych w probkach zywnosci

Oznaczanie zawarto$ci cynku w produktach zbozowych. Znaczenie cynku w zywieniu cztowieka.

Oznaczanie zawartosci selenu w produktach zbozowych. Znaczenie selenu w zywieniu cztowieka.

KATEDRA CHEMII
ZAKLAD CHEMII ORGANICZNEJ

Oznaczanie chininy metodami spektroskopowymi w wybranych produktach spozywczych

KATEDRA INZYNIERII I ANALITYKI CHEMICZNEJ I SPOZYWCZEJ
ZAKLEAD ANALITYKI ZYWNOSCI I OCHRONY SRODOWISKA

Wyodrebnianie i identyfikacja olejkow eterycznych z liSci Laurus nobilis

Wplyw parametrow obrobki cieplnej i okresu przechowywania miodéw na zawarto$¢ S-hydroksymetylofurfuralu i wlasciwosci
przeciwutleniajace

Wyodrebnianie i identyfikacja limonenu ze skorek owocow cytrusowych

Analiza zawartosci kofeiny w napojach energetycznych metoda spektroskopowa UV-Vis
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KATEDRA INZYNIERII I ANALITYKI CHEMICZNEJ 1 SPOZYWCZEJ
ZAKLAD TECHNOLOGII I INZYNIERII PRZEMYSLU SPOZYWCZEGO

Projekt linii technologicznej do otrzymywania kietkow warzyw

Wplyw metody pakowania i warunkéw przechowywania na jako$¢ warzyw

Wplyw metody pakowania i warunkéw przechowywania na jako$¢ pieczywa

Wplyw warunkéw przechowywania na teksture warzyw li§ciastych

Opracowanie sktadu i technologii wytwarzania zelkow o wtasciwosciach prozdrowotnych

Ocena ryzyka wystapienia zagrozen dla zdrowia konsumenta w procesie technologicznym otrzymywania kietkow
Wplyw odkazania nasion na wlasciwosci kietkéw soi

Opracowanie sktadu surowcowego serka o obnizonej kaloryczno$ci

Opracowanie sktadu surowcowego sernika na zimno

. Opracowanie sktadu surowcowego budyniu w proszku

. Opracowanie sktadu surowcowego deseru Lokum w oparciu o skrobi¢ modyfikowang

. Parametry barwy modelowych wyrobow blokowych z obnizong dawka azotanu (IIT) sodowego

. Cechy jakosciowe wyrobow blokowych ogrzewanych metoda delta-t.

. Wplyw ekstraktow ziotowych na oksydacje lipidow w czasie przechowywania

. Stabilnos$¢ parametrow barwy przetworéw migsnych z dodatkiem skrobi natywnych i modyfikowanych.
. Tekstura przetworéw migsnych drobno rozdrobnionych bez dodatku fosforanow.

. Sorpcyjne usuwanie wybranych zanieczyszczen ze SciekOw przemyshu spozywczego

. Opracowanie metody ilo$ciowego oznaczania polisacharydéw anionowych w roztworach technologicznych
. Wplyw stopnia mineralizacji wod stotowych na wynik oznaczenia wapnia 1 magnezu

. Badanie zmiennosci sktadu wody ,,Ostromecko”

. Oznaczanie wapnia i magnezu w produktach nabiatowych

. Oznaczanie chitozanu metodg spektrofotometrii Vis

. Oznaczanie zawartosci fosfolipidow w nasionach oleistych

. Opracowanie receptury galaretki karagenowej



25. Badanie synergizmu zagestnikow polisacharydowych

26. Badania nad zastosowaniem zsynchronizowanych motowibratorow w procesie palenia kawy
27. Projekt wprowadzania nowej marki wybranego produktu spozywczego na rynek krajowy
28. Dostosowanie kasety sitowej do analizy granulacji materialow biologicznych

29. Oznaczanie wybranych parametréw jakosciowych miodu

KATEDRA INZYNIERII I ANALITYKI CHEMICZNEJ I SPOZYWCZEJ

ZAKLAD INZYNIERII CHEMICZNEJ I BIOPROCESOWEJ

1. Wyznaczanie charakterystyki reologicznej olejow pochodzenia naturalnego
2. Wyznaczanie charakterystyki reologicznej miodéw



