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37.

Zagadnienia na egzamin dyplomowy
dla studentow kierunku Technologia zywnosci i zywienie cztowieka

Drobnoustroje pozadane technologicznie i patogeny w zywnosci
Aktualne regulacje w prawie zywnosciowym UE

Czynniki wptywajgce na wrazliwos¢ sensoryczng

Podziat metod stosowanych w analizie sensorycznej

Zanieczyszczenie wody, powietrza i gleby spowodowane dziatalnoscig zaktadéw

przemystu spozywczego

Dodatki funkcjonalne w zywnosci, grupy dodatkdéw i funkcje

Substancje szkodliwe w zywnosci generowane w procesach technologicznych
Mykotoksyny - czym sg i jakie niosg zagrozenia

Procesy chemiczne stosowane w technologii zywnosci

. Procesy biotechnologiczne stosowane w technologii zywnosci

. Procesy membranowe w technologii zywnoSci

. Zastosowanie filtracji i wirowania do rozdziatu mieszanin wielosktadnikowych
. Metody oceny jakosci zywnosci

. Zasady technologii i podziat kasz w obrocie handlowym

. Operacje mechaniczne i urzgdzenia stosowane w przemysle zbozowo-mtynarskim
. Rosliny oleiste i technologie pozyskiwanie olejow

. Typy uzytkowe zwierzat rzeznych

. Zasady postepowania przedubojowego ze zwierzetami rzeznymi

. Cel i zasady podziatu technologicznego tusz zwierzat rzeznych

. Metody obrdbki cieplnej miesa i przetwordw miesnych

. Zasady rozdrabniania miesa

. Produkty miesne fermentowane — trwatos¢ sterowana technologicznie

. Metody poubojowego chtodzenia tuszek drobiowych

. Sktad i wtasciwosci fizykochemiczne mleka

. Technologia produktéw mleczarskich odwodnionych

. Technologia produkcji cukru

. Specyfika przetwdrstwa owocowo-warzywnego

. Pétprodukty w przetwdrstwie owocowo-warzywnym

. Blanszowanie — rola, metody, wady i zalety, stosowane urzgdzenia

. Biochemiczna rola witamin w zywieniu cztowieka

. Rola weglowodanéw w zywieniu cztowieka

. Metabolizm - potrzeby energetyczne organizmu — PPM

. Mechanizmy wchtaniania sktadnikow pokarmowych

. Zasady uktadania jadtospisow

. Podstawowe prawa dotyczace ruchu ptyndéw oraz praktyczne zastosowanie w

procesach przetwarzania zywnosci

Podstawowe prawa dotyczace wymiany ciepta oraz praktyczne zastosowanie

w procesach przetwarzania zywnosci
Operacje dyfuzyjne w przemysle spozywczym
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Charakterystyka materiatow ziarnistych i opory przeptywu przez wypetnienie
Operacje rozdzielania mieszanin wielofazowych w przemysle spozywczym

Metody zamrazania zywnosci

Gazy kriogeniczne w technologii proceséw przetwdérczych

Niekonwencjonalne metody utrwalania zywnosci

Wysokotemperaturowe metody utrwalania zywnosci

Zageszczania w przemysle spozywczym

Od czego zalezy skutecznos¢ obrobki cieplnej konserw (efekt inaktywacji mikroflory)
Rodzaje procesdw enzymatycznych w przemysle spozywczym

Bezpieczenstwo zywnosci-systemy kontroli jakosci, analiza i zapobieganie zagrozeniom
Elementy dokumentacji czesci technologicznej, zatozen  techniczno -
technologicznych, projektu zaktadu przemystu spozywczego

Aparatura kontrolno-pomiarowa w przemysle spozywczym

Zastosowanie tworzyw polimerowych stosowanych w przemysle spozywczym
Substancje szkodliwe w tworzywach polimerowych przeznaczonych do kontaktu
z 2ywnoscia



