KIERUNEK: TECHNOLOGIA CHEMICZNA
SPECJALNOSC: ANALITYKA CHEMICZNA I SPOZYWCZA

PROFIL KSZTALCENIA: PROFIL OGOLNOAKADEMICKI
POZIOM STUDIOW: STUDIA PIERWSZEGO STOPNIA (3,5-letnie inzynierskie)

FORMA STUDIOW: STUDIA STACJONARNE

PLAN STUDIOW NR VI Obowigzuje od roku akademickiego: 2015/2016
Pséynfia SEMESTR w Cw L P ECTS
A.1 |Ekologiczne i etyczne problemy w produkcji chemicznej 15 - - - 2
A.5 |Ergonomia, bezpieczenstwo i higiena pracy - 15 - - 3
A.6  |Grafika inzynierska - - - 30 3
B.1 |Matematyka 30 - B 7
B.3 Chemia ogo6lna i nieorganiczna 15 30 R 8
B.7 Elementy elektrotechniki i elektroniki 30 - - - 4
C.13 |Bezpieczenstwo techniczne 30 - - R 3
suma 30
SEMESTRII
A.7 |Technologie informacyjne - 30 B 3
B.1 Matematyka 30 - R 5
B.2 Fizyka 15 30 R 10
B.3 Chemia ogo6lna i nieorganiczna 15 60 - 9
C.11 |Zarzadzanie jakoscig i produktami chemicznymi - - - 3
suma 30
SEMESTR III
A2 Jezyk obcy - - 30 - 2
A4 Wychowanie fizyczne - 30 - R 1
A8 Ochrona wtasno$ci intelektualnej 15 R - R 2
B.4 Chemia fizyczna 30 - R 6
B.5 Chemia organiczna 15 - R 6
B.6 |Chemia analityczna 15 R - 4
C.1 Podstawy technologii chemicznej - 30 B 9
suma 30
SEMESTR IV
A2  |Jezyk obcy - - 30 R 2
A3 Przedmiot humanistyczno-ekonomiczno-spoteczno-prawny 15 15 - - 2
A4 |Wychowanie fizyczne - 30 - - 1
B.4 |Chemia fizyczna - 60 - 8
B.5 |Chemia organiczna - 105 i 11
B.6  |Chemia analityczna - 75 R 4
C.9 Materiaty wysokiej czystosci i specjalnego przeznaczenia - - - 2
suma 30




SPECJALNOSC: ANALITYKA CHEMICZNA I SPOZYWCZA

P SEMESTR V w Cw L P ECTS
A2 Jezyk obcy - - 30 - 2
C.3 Maszynoznawstwo i aparatura przemystu chemicznego - - 30 4
C.4  |Materiatoznawstwo chemiczne i korozja - 30 - 3
C.5 InZynieria chemiczna 15 30 - 6
C.7 |Technologia chemiczna - surowce przemystowej syntezy 15 - - 5
C.14 |Podstawy technologii polimeréw - 30 - 2
D.3.2 |Chemia, ochrona i monitoring $rodowiska - 15 - 1
D.3.3 |Chemiczne skazenie Zywno$ci - - - 1
D.3.6 |Pobieranie i przygotowywanie prébek do analiz - 15 - 2
D.3.7 |Chemia Zywno$ci - - 30 - 2
D.3.8 |Analiza surowcéw i ocena produktéw przemystu spozywczego 15 - 30 - 2
suma 30
SEMESTR VI
A2 Jezyk obcy - - 30 - 2
C.2 Kontrola procesowa w technologii chemicznej 15 - 15 - 3
C.6 Operacje rozdzielania mieszanin 15 - - 15 2
C.8 Technologia chemiczna - procesy przemystowej syntezy - - 75 - 5
C.12 |Projekt technologiczny 15 - - 30 3
C.17 |Praktyka zawodowa 6 tygodni 4
D.3.1 |Analiza instrumentalna produktéw spozywczych 15 - 30 - 2
D.3.4 |Analiza zanieczyszczen Srodowiska - 15 - 2
D.3.5 |Walidacja metod analitycznych 15 - 2
D.3.9 [Przedmioty obieralne 30 5
suma 30
SEMESTR VII (10 tygodni)
C.10 |Automatyka i pomiar wielko$ci fizykochemicznych 15 - 15 - 2
Przygotowanie i ztozenie pracy dyplomowej oraz przygotowanie
C.15 . - - 100 - 15
do egzaminu dyplomowego
C.16 |Seminarium dyplomowe - - - 30 4
D.3.9 |Przedmioty obieralne H 90 9
suma | 30

[ - egzamin




