Informacje ogélne o programie studiow

KIERUNEK: Technologia zywnosci i Zywienie cztowieka
PROFIL: PROFIL PRAKTYCZNY

POZIOM STUDIOW: STUDIA PIERWSZEGO STOPNIA (3,5-letnie, inzynierskie)
FORMA STUDIOW: STUDIA STACJONARNE

taczna liczba godzin zaje¢ dydaktycznych

2260

godz.

taczna liczba pkt. ECTS jaka student musi uzyska¢ w ramach zaje¢ prowadzonych z
bezposrednim udziatem NA lub innych oséb prowadzacych zajecia

(w przypadku studiéw stacjonarnych ponad 50% z ogélnej liczby pkt. ECTS)

106

pkt. ECTS

liczba pkt. ECTS jaka student musi uzyska¢ w ramach zaje¢ z dziedziny nauk
humanistycznych lub nauk spotecznych

(nie mniej niz 5 pkt. ECTS, nie dotyczy kierunkéw przyporzadkowanych do dziedziny nauk humanistycznych lub nauk
spotecznych)

13

pkt. ECTS

liczba pkt. ECTS za zajgcia do wyboru

(nie mniej niz 30% z og6lnej liczby pkt. ECTS)

88

pkt. ECTS

zajecia zwigzane z prowadzong w uczelni dziatalno$ciag naukowa w dyscyplinie /
dyscyplinach, do ktérych przyporzadkowano kierunek studiéw wskaza¢ wytacznie dla
kierunku o profilu ogélnoakademickim

(ponad 50% z ogolnej liczby pkt. ECTS)

pkt. ECTS

zajecia ksztaltujace umiejetnosci praktyczne wskaza¢ wytacznie dla kierunku o profilu
praktycznym

(ponad 50% z ogélnej liczby pkt. ECTS)

161

pkt. ECTS

Zatqcznik nr 3 do uchwaly nr2/483 Senatu PBS z dnia 14 lipca 2023 r.
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WYDZIAL TECHNOLOGII I INZYNIERII CHEMICZNE]J PLAN STUDIO l t NR IX
PROFIL: PROFIL PRAKTYCZNY
POZIOM STUDIOW: STUDIA PIERWSZEGO STOPNIA (3,5-letnie, inzynierskie)
FORMA STUDIOW: STUDIA STACJONARNE .
KIERUNEK: Technologia Zywnosci i Zywienie cztowieka pieczqtka uczelni
SPECJALNOSC: 1. Inzynieria zywnosci
2. Zywienie cztowieka z elementami dietetyki
) . GODZINY ROZKLAD ZAJEC w SEMESTRZE
g Liczba
g i wtym sem. [ I sem. 11 I sem 1| sem. IV sem. V. | sem. VI I sem. VIT
s NAZWA PRZEDMIOTU / ZAJEC egza- N Liczba godzin w semestrze
3 B | aalic | pe. | Razem | ¢ L P/s - - - - - - -
é néw czen | ECTS WI CI LIP/SIWI CI L IP/SIWI CI LIP/SIW C P/SIWI CI L IP/SIWI CI L|P/S|W| CI L|P/S
A.  PRZEDMIOTY OGOLNE
1 Przedmiot humanistyczno-spoteczno-prawny’ 0 1 1 15 15 15
2. [Sztuka studiowania 0 1 1 15 15 15
3. Ergonomia, bezpieczenstwo i higiena pracy 0 1 2 15 15 15
4.  |Wychowanie fizyczne 0 2 0 60 60 30 30
5. [Jezyk obcy® 0 2 8 120 120 60 60
6. Ochrona wiasnosci intelektualnej 0 1 2 20 10 10 10 10
7. Komunikacja spoteczna i praca zespotowa 0 1 2 15 15 15
8. |Ekologiczne i etyczne problemy ochrony $rodowiska 0 1 2 15 15 15
9, Podstawy przedsigbiorczosci 0 2 3 30 15 15 15[ 15
10. |Informatyka inzynierska 0 1 3 30 30 30
11. |Informacja naukowo-techniczna 0 1 1 10 5 5 5[5
RAZEM 0 14 25 345 90 80 150 25 35[35[60] 0 55|45/ 90|25 0ofofjojJojJo]oO ojJofo 0 oJojJoJoJoJofofofo
130 215 0 0
egza- . sem. I sem. II sem. IIT sem. IV sem. V. sem. VI sem. VII
mi- | 7| PKE g em w ¢ L P/s - - < < ¢ ¢ ¢
néw czen | ECTS wilclL |P/S W| C L |P/S W| C|L |P/S wlC|L |P/S W| CTL |P/S W| c|L |P/S W| Cc|L |P/S
PODSUMOWANIE ARKUSZA 1 o 14|25 3a5 | 90 | 8o | 150 | 25 [5l3sleolo]sslas]oofzsfololojolofolofofoJo]ojolofolofofoJolo]o
130 215 0
egzaminow 0 [ [ [ [ [ [
Liczba: zaliczen 5 10 0 0 0 0 0
pkt. ECTS 8 17 0 0 0 0 0
Ob je od roku akademickiego: 2023/2024
UWAGI: Legenda:
1. Przedmiot humanistyczno-spoteczno-prawny do wyboru sposréd: 1. Socjologia 2. Wsp6t stosunki migd odowe 3. Etyka. W - wyktad
2. Jezyk obcy do wyboru sposrod: j. i i j. niemiecki j. rosyjskiego. C - ¢wiczenia audytoryjne
3 Przedm'{ot do v‘vyboru: 1. Charakterystyka odpadéw przemystu spozywczego i ich owanie 2. Charakterystyka $ciekow i technologie ich oczyszczania w przemysle spozywczym 3. Uzdatnianie wody w L - éwiczenia laboratoryjne, lektorat jezykéw obcych
przemysle spozywczym
4. Przedmiot do wyboru : 1. Opakowania tworzyw polimerowych w przemysle spozywczym 2. Bezpieczenstwo stosowania tworzyw polimerowych w przemysle spozywczym. P - ¢wiczenia projektowe
5. Studentéw obowigzuje zaliczenie na ocene w toku studiéw 6. miesiecznej praktyki zawodowej facznie za 24 ECTS: w sem. IV 4 tygodnie za 3 ECTS, w sem. VI 16 tyg. za 17 ECTS, w VII sem. 4 tyg, za 4 ECTS S -seminarium
Studentéw obowiazuje przedstawienie i obrona pracy inzynierskiej na egzaminie dyplomowym. Praca powinna zawiera¢ cze$¢ doswiadczalna. Pozycja planu C.25 - 15 pkt. ECTS. T - zajecia terenowe

W semestrze V przedmiot do wyboru: 1. Zasady zywienia zbiorowego 2. Podstawy dietetyki

Przedmiot do wyboru: 1. Metody pozyskiwania substancji bi h z odpadéw przemyshu rolno-spozywezego 2. Metody modyfikacji zywnosci
Przedmioty obieralne D.1.8.1 lub D.1.8.2 i D.2.8.1 lub D.2.8.2 studenci dokonujg wyboru jednego z dwéch blokéw przedmiotéw (wymiar tacznie 150 godz., 15 pkt. ECTS).

©®N oo

=

egzamin

zajecia reali na

met. synchroniczna
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WYDZIAL TECHNOLOGII I INZYNIERII CHEMICZNE]J PLAN STUDIO NR lX
PROFIL: PROFIL PRAKTYCZNY
POZIOM STUDIOW: STUDIA PIERWSZEGO STOPNIA (3,5-letnie, inzynierskie)
FORMA STUDIOW: STUDIA STACJONARNE
KIERUNEK: Technologia zywno$ci i zywienie cztowieka pieczqtka uczelni
SPECJALNOSC: 1. Inzynieria zywnosci
2. Zywienie cztowieka z el ami dietetyki
Liczba GODZINY ROZKLAD ZAJEC w SEMESTRZE
25 ’ ’ ) . w tym sem. [ | sem. 11 | sem. 11T | sem. IV | sem. V. | sem. VI | sem. VII
%5 NAZWA PRZEDMIOTU / ZAJEC egza- Ticzba godzin w semestrze
S2 | zali- | pkt. | Razem w ¢ L v/s - - - - - - -
= o | czen | ECTS W|C|L|P/S|W|C|L|P/S|W|C|L|P/SW ¢lL P/S|W|C|L|P/S|W|C|L|P/S|W|CIL|P/S
B. PRZEDMIOTY PODSTAWOWE
1. [Matematyka 1 1 5 60 30 30 30 30
2. |Statystyka 0 2 3 30 15 15 15 15
3. |Fizyka 1 1 6 60 30 30 30 30
4, Podstawy chemii ogdlnej i nieorganicznej 1 2 8 75 30 15 30 30| 15|30
5. |Cwiczenia rachunkowe z chemii 0 1 1 15 15 15
6. |Chemia organiczna- podstawy 1 1 6 60 30 30 30 30
7. |Chemia fizyczna 0 2 4 60 30 30 30 30
8. Dobre praktyki laboratoryjne (GLP) 0 2 3 30 15 15 15 15
9.  |Biochemia 1 1 4 60 30 30 30 30
10. |Rysunek techniczny 0 1 3 30 30 30
90 [45[60]30]60]15] 60| 0Je60[ 0f60] 0Jo]J]oJofJofJofo 0 oJojJoJoJoJofofofo
RAZEM 5 14 | 43 480 210 60 180 30 275 135 120 0
egza- i Kt sem. I sem. II sem. ITT sem. IV sem. V. sem. VI sem. VII
mi- | 20 PXE A pazem w ¢ L P/S - ~ - p ; ~ ~
o | cze [ ECTS w|clL|pslwle|ulps|fw|c|lo|psfw|c|r|pslwlcel L |psfw]c|r|pslw|c]|r|ps
125[ 80[120[ 30]115] 60[150] 25J 60| o [e0o[ o o[ o[ ofofoJ o] oJoJoJofofoJofoJofo
5 28 | 68 825 300 140 330 55 355 350 120 0
egzaminow 3 1 1 [ [ [ [
Liczba: zaliczen 10 16 3 0 0 0 0
pkt. ECTS 30 30 8 0 0 0 0
Obowiazuje od roku akademickiego: 2023/2024
UWAGI: Legenda:
1. Przedmiot humanistyczno-spoteczno-prawny do wyboru sposrod: 1. Socjologia 2. Wspét stosunki migdzynarodowe 3. Etyka. W - wyklad
2. Jezyk obcy do wyboru sposrod: j. i i j. niemiecki j. rosyjskiego. C - ¢wiczenia audytoryjne
3 Przedm[ot do vyyboru: 1. Charakterystyka odpadéw przemystu spozywczego i ich owanie 2. Charakterystyka $ciekow i technologie ich oczyszczania w przemysle spozywczym 3. Uzdatnianie wody w L - éwiczenia laboratoryjne, lektorat jezykéw obeych
przemysle spozywczym
4. Przedmiot do wyboru : 1. Opakowania tworzyw polimerowych w przemysle spozywczym 2. i nstwo ia tworzyw polimerowych w przemysle spozywczym. P - ¢wiczenia projektowe
5. Studentéw obowigzuje zaliczenie na ocene w toku studiéw 6. miesiecznej praktyki zawodowej facznie za 24 ECTS: w sem. IV 4 tygodnie za 3 ECTS, w sem. VI 16 tyg. za 17 ECTS, w VII sem. 4 tyg, za 4 ECTS S -seminarium
6. Studentéw obowiazuje przedstawienie i obrona pracy inzynierskiej na egzaminie dyplomowym. Praca powinna zawiera¢ czgs¢ do$wiadczalng. Pozycja planu C.25 - 15 pkt. ECTS. T - zajecia terenowe
7. W semestrze V przedmiot do wyboru: 1. Zasady zywienia zbiorowego 2. Podstawy dietetyki egzamin
8. Przedmiot do wyboru: 1. Metody pozyskiwania substancji bi h z odpadéw przemystu rolno-spozywezego 2. Metody modyfikacji zywnosci zajecia reali na odlegosé met. synchroniczng
9. Przedmioty obieralne D.1.8.1 lub D.1.8.2 i D.2.8.1 lub D.2.8.2 studenci dokonuja wyboru jednego z dwéch blokéw przedmiotéw (wymiar tacznie 150 godz., 15 pkt. ECTS).
ARKUSZ 2
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WYDZIAL TECHNOLOGII I INZYNIERII CHEMICZNE]J PLAN STUDIOW NR lX
PROFIL: PROFIL PRAKTYCZNY
POZIOM STUDIOW: STUDIA PIERWSZEGO STOPNIA (3,5-letnie, inzynierskie)
FORMA STUDIOW: STUDIA STACJONARNE
KIERUNEK: Technologia zywnosci i Zywienie cztowieka pieczqtka uczelni
SPECJALNOSC: 1. Inzynieria zywnosci
2. Zywienie cztowieka z el ami dietetyki
Liczba GODZINY ROZKLAD ZAJEC w SEMESTRZE
25 - ) . w tym sem. [ | sem. 11 | sem. 11T | sem. IV | sem. V. | sem. VI | sem. VII
5 —i NAZWA PRZEDMIOTU / ZAJEC g ] T e | Razem - Ticzba godzin w semestrze
= :{‘;' czen | ECTS w ¢ L /s W|C|L|P/s|w|c’|L|P/s|w|c'|L|P/s|w ¢lL P/s|w|é| L|P/s|w|c'|L|P/s|w|c'|L|P/s
C. PRZEDMIOTY KIERUNKOWE
1. Chemia zywnosci 0 2 4 45 15 30 15 30
2. Higiena i toksykologia zywnosci 0 2 2 30 15 15 15 15
3. |Jezyk obcy specjalistyczny w technologii zywnosci 0 1 1 15 15 15
4. |Ogdlna technologia zywnosci 1 1 4 60 30 30 30 30
5. Surowce roslinne w produkeji Zywnosci 0 2 3 45 15 30 15] 30
6. |Surowce zwierzece w produkcji zywnosci 0 2 3 45 15 30 15(30
7.  |Metody analizy zywnosci 0 2 4 60 30 30 30 30
8. |Mikrobiologia zywnosci 0 2 2 45 15 30 15 30
9. |Technologie produktéw zwierzecych 2 2 8 105 45 60 30 30 15 30
10. |Technologie produktéw roslinnych 1 2 4 75 45 30 15 30 30
11. |Ocena sensoryczna zywnosci 0 2 2 30 15 15 15 15
12. |Ochrona $rodowiska w przemysle spozywczym® 1 1 4 45 15 30 15 30
13. |Praktyczne podstawy sztuki kulinarnej 0 1 1 15 15 15
14, |Prawo zywnosciowe 0 1 1 15 15 15
15. |Zywienie cztowieka 1 1 4 60 30 30 30 30
16. |Dodatki funkcjonalne do zywnosci 0 2 4 60 30 30 30 30
17. |Opracowywanie nowych produktéw zywnosciowych 0 2 3 30 15 15 15 15
18. [Inzynieria procesowa 1 1 4 60 30 30 30 30
19. |Maszynoznawstwo przetworstwa spozywczego 0 2 3 45 15 30 15 30
20. |Polimery w przemysle spozywczym* 1 1 4 45 15 30 15 30
21. |Profilaktyka i edukacja zywieniowa 0 1 2 30 30 30
22. |Technologie fermentacyjne 0 2 2 30 10 20 10 20
23. [Seminarium dyplomowe 0 1 2 30 30 30
24. | Praktyka zawodowa ° 0| 3|24 0 4 tygodnie 16 tygodni 4 tygodnie
25, Przygo'towame i ziozemeﬁpracy dyplomowej oraz przygotowanie do 0 1 15 40 40 40
egzaminu dyplomowego
RAZEM 8 40 | 110 1060 400 75 465 120 0 ofofoJo]o s 0 0 _]120] 6030(1)20 0 J165 153 (1)95 151100 024(1)10 30]15] 0 00 5] 0] 0 00 60
Egz‘a- zali- | pkt. ¢ . sem. I sem. II sem. IIT sem. IV sem. V. sem. VI sem. VII
| cren | Bcrs| Ferem W . Loy p/s w| C—[L|P/S w| JL |P/S w| ¢ L|P/S w| ¢ L|P/S w| CTL |P/S w| ¢ L|P/S w| ¢ L|P/S
PODSUMOWANIE ARKUSZA 14243 13| 68 | 178 1885 700 215 795 175 125 | sgé_slzol 30 [ 115] 503%)5(” 25 [ 180] 613“‘1)ﬂo| 0 |165] 153%)95| 15 | 100] uz|4‘1)10| 30] 15 0300 [15] o[ o 00 | 60
egzaminow 3 1 3 4 2 [ [
Liczba: zaliczen 10 16 13 13 10 3 4
pkt. ECTS 30 30 30 30 15 20 23
Obowiazuje od roku akademickiego: 2023/2024
UWAGI: Legenda:
1. Przedmiot humanistyczno-spoteczno-prawny do wyboru sposréd: 1. Socjologia 2. Wspot stosunki mied odowe 3. Etyka. W - wyktad
2. Jezyk obcy do wyboru sposrod: j. i i j. niemiecki j. rosyjskiego. C - ¢wiczenia audytoryjne
3. Przedmiot do wyboru: 1. Charakterystyka odpadow przemystu spozywczego i ich zagospodarowanie 2. Charakterystyka Sciekow i technologie ich ocz; lia w przemysle spozywczym 3. Uzdatnianie wody w L - ¢wiczenia laboratoryjne, lektorat jezykéw obcych
4. Przedmiot do wyboru : 1. Opakowania tworzyw polimerowych w przemysle spozywczym 2. i nstwo ia tworzyw polimerowych w przemysle spozywczym. P - ¢wiczenia projektowe
5. Studentéw obowiazuje zaliczenie na ocene w toku studiéw 6. miesiecznej praktyki zawodowej facznie za 24 ECTS: w sem. IV 4 tygodnie za 3 ECTS, w sem. VI 16 tyg.za 17 ECTS, w VIl sem. 4 tyg. za 4 ECTS S -seminarium
6. Studentéw obowiazuje przedstawienie i obrona pracy inzynierskiej na egzaminie dyplomowym. Praca powinna zawieraé cze$¢ doswiadczalna. Pozycja planu C.25 - 15 pkt. ECTS. T  -zajecia terenowe
7. W semestrze V przedmiot do wyboru: 1. Zasady zywienia zbiorowego 2. Podstawy dietetyki Eegmmin
8. Przedmiot do wyboru: 1. Metody pozyskiwani ji bi h z odpadéw przemyshu rolno-spozywezego 2. Metody modyfikacji zywnosci zajecia realizowane na odleglosé met. synchroniczna
9. Przedmioty obieralne D.1.8.1 lub D.1.8.2 i D.2.8.1 lub D.2.8.2 studenci dokonuja wyboru jednego z dwéch blokéw przedmiotéw (wymiar tacznie 150 godz., 15 pkt. ECTS).
ARKUSZ 3
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WYDZIAL TECHNOLOGII I INZYNIERII CHEMICZNE]J PLAN STUDIO NR IX
PROFIL: PROFIL PRAKTYCZNY
POZIOM STUDIOW: STUDIA PIERWSZEGO STOPNIA (3,5-letnie, inzynierskie)
FORMA STUDIOW: STUDIA STACJONARNE
KIERUNEK: Technologia zywno$ci i zywienie czlowieka pieczqtka uczelni
SPECJALNOSC: 1. Inzynieria zywnosci
Liczba GODZINY ROZKLAD ZAJEC w SEMESTRZE
. i 1eha wiym sem. 1 | sem. 11 | sem I | sem. 1V sem. V | sem VI | sem.vIl
2E NAZWA PRZEDMIOTU / ZAJEC egza-| . Liczba godzin w semestrze
Sa = | zali- | pkt. Razem w ¢ L P/s - - - - - - -
& :):N czent | ECTS WICILIP/SIWICILIP/SIWICILIP/SIW ¢ P/slwlcl LIP/SIW|C|L|P/S|W|C|L|P/S
D.1 PRZEDMIOTY SPECJALNOSCIOWE
1. Biotechnologia zywnosci 0 2 2 30 15 15 15 15
2. Bezpieczenstwo produkcji zywnosci, systemy jakos$ci 0 1 2 30 30 30
3. Podstawy automatyki zaktadéw przemystu spozywczego 0 2 2 30 15 15 15 15
4, Zywnos¢ funkcjonalna 0 2 3 45 15 30 15 30
5. Nowoczesne metody pomiaréw i kontroli w przemysle spozywczym 0 1 1 15 15 15
6. Projektowanie technologiczne zaktadéw przemystu spozywczego 0 2 4 45 15 30 15 30
7. |Wybrane zagadnienia zywienia cztowieka ’ 0 2 3 30 15 15 15 15
8. |Przedmioty obieralne ° 5 5 15 150 75 75 30 30 15 15 30 30
oJlofofojJojojJojJoOoJofOfO|O]JO]|O 75| 0| 75 [45] 45| 0 [30)30|30| 0 45| 0
RAZEM 5 17 | 32 375 150 0 150 75
0 0 0 0 195 105 75
egza- . sem. I sem. I sem. IIT sem. IV sem. V. sem. VI sem. VII
4 zali- | pkt. .
mi- i | ECTS Razem w C L P/S wl e wl ¢ wl e wl e wl ¢ wl e wl e
now | czet L |P/s L |P/s L |P/s L |P/s L |P/s L |P/s L |P/s
PODSUMOWANIE ARKUSZA 1+2+3+4 125 80 [120] 30 [115] 60 [ 150] 25 [ 180] 60 [180] 0 |165[ 15[195] 15[175] o0 [185[ 75] 60| 0 [30[ 45| 30] 0 [ 45] 60
18 | 85 | 210 2260 850 215 945 250 355 350 220 390 235 135 135
egzaminow 3 1 3 4 4 1 2
Liczba: zaliczen 10 16 13 13 19 8 7
pkt. ECTS 30 30 30 30 30 30 30
Ob je od roku akademickiego: 2023/2024
UWAGI: Legenda:
1. Przedmiot humanistyczno-spoteczno-prawny do wyboru sposréd: 1. Socjologia 2. Wspék stosunki migdzynarodowe 3. Etyka. W - wyklad
2. Jezyk obcy do wyboru sposrod: j. i i j. niemiecki j. rosyjskiego. C - ¢wiczenia audytoryjne
3 Przedm[ot do vyyboru: 1. Charakterystyka odpadéw przemystu spozywczego i ich zagospodarowanie 2. Charakterystyka $ciekow i technologie ich oczyszczania w przemysle spozywczym 3. Uzdatnianie wody w L - éwiczenia laboratoryjne, lektorat jezykéw obeych
przemysle spozywczym
4. Przedmiot do wyboru : 1. Opakowania tworzyw polimerowych w przemysle spozywczym 2. Bezpieczenstwo stosowania tworzyw polimerowych w przemysle spozywczym. P - ¢wiczenia projektowe
5. Studentéw obowigzuje zaliczenie na ocene w toku studiéw 6. miesiecznej praktyki zawodowej facznie za 24 ECTS: w sem. IV 4 tygodnie za 3 ECTS, w sem. VI 16 tyg. za 17 ECTS, w VII sem. 4 tyg, za 4 ECTS S -seminarium
6. Student6w obowiazuje przedstawienie i obrona pracy inzynierskiej na egzaminie dyplomowym. Praca powinna zawiera¢ czgs¢ do$wiadczalng. Pozycja planu C.25 - 15 pkt. ECTS. T - zajecia terenowe
7. W semestrze V przedmiot do wyboru: 1. Zasady zywienia zbiorowego 2. Podstawy dietetyki egzamin
8. Przedmiot do wyboru: 1. Metody pozyskiwania substancji bi h z odpadéw przemystu rolno-spozywezego 2. Metody modyfikacji zywnosci zajeciar na odlegosé met. synchroniczng
9. Przedmioty obieralne D.1.8.1 lub D.1.8.2 i D.2.8.1 lub D.2.8.2 studenci dokonuja wyboru jednego z dwéch blokéw przedmiotéw (wymiar tacznie 150 godz., 15 pkt. ECTS).
ARKUSZ 4




WYDZIAL TECHNOLOGII I INZYNIERII CHEMICZNE]J PLAN STUD I OW NR IX
PROFIL: PROFIL PRAKTYCZNY
POZIOM STUDIOW: STUDIA PIERWSZEGO STOPNIA (3,5-letnie, inzynierskie)
FORMA STUDIOW: STUDIA STACJONARNE
KIERUNEK: Technologia zywno$ci i zywienie czlowieka pieczqtka uczelni
SPECJALNOSC: 2. Zywienie cztowieka z elementami dietetyki
Liczba GODZINY ROZKLAD ZAJEC w SEMESTRZE
s 5 i wym sem. [ I sem. 11 I sem 1| semIV___ | sem. V. | sem. VI I sem. VI
SE NAZWA PRZEDMIOTU / ZAJEC egza- Liczba godzin w semestrze
S2 | zali- | pkt. | Razem w ¢ L v/s
& :{:N czeti | ECTS W|C|L|P/S|W|C|L|P/S|W|C|L|P/S w|c’ L P/s|w|é| L|P/S|W|C|L|P/S|W|C|L|P/S
D.2__ PRZEDMIOTY SPECJALNOSCIOWE
1. Podstawy anatomii i fizjologii cztowieka 0 2 2 30 15 15 15 15
2. Zywnos¢ prozdrowotna 0 2 2 45 15 30 15 30
3.  |Projektowanie technologiczne zaktadéw zywienia zbiorowego 0 2 4 45 15 30 15 30
Systemy zapewnienia jakosci i bezpieczenstwa zywnosci
4, [Stemyzapewnienia) Zpleczenstwa zywnosciw o 1| z2]| 30 30 30
gastronomii
5. [Podstawy dietetyki 0 2 3 30 15 15 15 15
6. |Metodologia oceny zywienia 0 1 1 15 15 15
7. Wybrane zagadnienia z technologii Zywnosci ® 0 2 3 30 15 15 15 15
8. |Przedmioty obieralne ’ 5 5 15 150 75 75 30 30 15 15 30 30
RAZEM 5 17 32 375 150 0 165 60 0 ofofjojJojo 0 0OjJojojJoJ]oJofOfOfJO]75] 0] 90]30]45]) 0]30[30fJ30f 0 il 45| 0
0 195 105 5
egza- . sem. I sem. II sem. 11T sem. IV sem. V. sem. VI sem. VII
i | 70| PRt em w ¢ L P/s - ; - ¢ ¢ ¢ ¢
:;:N czeh | ECTS w | clu|pslwlce|ulps|w|c|i|psfw|e|r|psw| el |psfw]celr|pslw|c]|rlps
18 | 85 || 210] 2260 850 215 960 235 |2sleo]1zo] 30 115] 60 | 150 25 [ 180] 60 [180] o0 |165] 15[ 195] 15 175] 0 | 200 60| 60] 0 [ 30 45[ 30| 0 ] 45] 60
PODSUMOWANIE ARKUSZA 1+2+3+4 355 350 220 390 235 135 135
egzaminow 3 1 3 4 4 1 2
Liczba: zaliczen 10 16 13 13 19 8 7
pkt. ECTS 30 30 30 30 30 30 30
Obowiazuje od roku akademickiego: 2023/2024
UWAGI: Legenda:
1. Przedmiot humanistyczno-spoteczno-prawny do wyboru sposrod: 1 2.Wspd stosunki mi -odowe 3. Etyka. W - wyklad
2. Jezyk obcy do wyboru sposréd: j. angielskiego,i. niemieckiego, j. rosy 3 C - ¢wiczenia audytoryine
3. Przedmiot do wyboru: 1. Charakterystyka odpadéw przemyshu spozywczego i ich zagospodarowanie 2. Charakterystyka sciekow i logie ich oczyszczania w przemysle spozywczym 3. Uzdatnianie wody w L - éwiczenia laboratoryine, lektorat jezykéw obcych
4. Przedmiot do wyboru : 1. Opakowania tworzyw polimerowych w przemysle spozywczym 2. Bezpieczenstwo stosowania tworzyw polimerowych w przemysle spozywczym. P - ¢wiczenia projektowe
5. Studentéw obowigzuje zaliczenie na ocene w toku studiéw 6. miesigcznej praktyki zawodowej facznie za 24 ECTS: w sem. IV 4 tygodnie za 3 ECTS, w sem. VI 16 tyg. za 17 ECTS, w VII sem. 4 tyg. za 4 ECTS S - seminarium
6. Studentéw obowiazuje przedstawienie i obrona pracy inzynierskiej na egzaminie dyplomowym. Praca powinna zawiera¢ czes$¢ doswiadczalng. Pozycja planu C.25 - 15 pkt. ECTS. T - zajecia terenowe
7. W semestrze V przedmiot do wyboru: 1. Zasady Zywienia zbiorowego 2. Podstawy dietetyki egzamin
8. Przedmiot do wyboru: 1. Metody pozyskiwania substancji bi h z odpadéw przemystu rolno-spozywezego 2. Metody modyfikacji zywnosci zajecia reali na odlegosé met. synchroniczng
9. Przedmioty obieralne D.1.8.1 lub D.1.8.2 i D.2.8.1 lub D.2.8.2 studenci dokonujg wyboru jednego z dwéch blokéw przedmiotéw (wymiar tacznie 150 godz., 15 pkt. ECTS).
ARKUSZ 4




WYDZIAL TECHNOLOGII I INZYNIERII CHEMICZNE] PLAN STUDIOW NR IX
PROFIL: ) PROFIL PRAKTYCZNY
POZIOM STUDIOW: STUDIA PIERWSZEGO STOPNIA (3,5-letnie, inzynierskie)
FORMA STUDIOW: STUDIA STACIONARNE
KIERUNEK: Technologia zywnosci i zywienie czlowieka pieczqtka uczelni
SPECJALNOSC: 1. Inzynieria Zywnosci
L GODZINY ROZKLAD ZAJEC w SEMESTRZE
iczba
85 ) ) ) ) w tym sem. [ | sem. 11 | sem. 11T | sem. IV | sem. V. | sem. VI | sem. VII
SE NAZWA PRZEDMIOTU / ZAJEC egza- Liczba godzin w semestrze
g2 8| zali- | pkt. [ Razem w ¢ L v/s - - - . - -
o | czent | ECTS W|C|L|P/S|W|C|L|P/S|W|C|L|P/S W|C L P/S|W|C| L|P/S|W|C|L|P/S|W| |L|P/S
D.1.8.1. PRZEDMIOTY SPECJALNOSCIOWE
1. Zanieczyszczenia i zafatszowania zywnosci 1 1 3 30 15 15 15 15
2. Higieniczna ocena tworzyw sztucznych 1 1 3 30 15 15 5} 15
3. Materiaty powtokotwércze pr do kontaktu z zywnoscig 1 1 3 30 15 15 15 15
4. Enzymatyczne przetwarzanie zywnosci 1 1 3 30 15 15 15 15
5. Kulturowe uwarunkowania zywienia 1 1 3 30 15 15 15 15
RAZEM 5 5 15 150 75 0 75 0 0 ofofoJoJo L 0 oOJojJojJojJoJofofofJo]J30] o0 030 0J15] 0 015 0130 030 0
WYDZIAL TECHNOLOGII I INZYNIERII CHEMICZNE]J PLAN STUDIOW NR IX
PROFIL: PROFIL PRAKTYCZNY
POZIOM STUDIOW: STUDIA PIERWSZEGO STOPNIA (3,5-letnie, inzynierskie)
FORMA STUDIOW: STUDIA STACJONARNE
KIERUNEK: Technologia zywno$ci i zywienie czlowieka pieczqtka uczelni
SPECJALNOSC: 1. Inzynieria zywnosci
Liczb GODZINY ROZKLAD ZAJEC w SEMESTRZE
s i 1ezha Wiym sem. 1 | sem. 11 | sem | sem V| sem. V I sem VI | sem.vil
>E NAZWA PRZEDMIOTU / ZAJEC cgza- ) Liczba godzin w semestrze
SE o | zali- [ pkt. | Razem w ¢ L P/s - - -
&= "r:‘):ﬂ czen | ECTS w|c|L|P/s|w|c|L|P/S|W|C|L|P/s|w ¢ LP/s|w|c|L|P/S|W|C|L|P/s|w|,|L|P/s
D.1.8.2. PRZEDMIOTY SPECJALNOSCIOWE
1. |Metodologia oceny zywienia 1 1 3 30 15 15 15 15
2. |Biopolimery i polimery biodegradowalne 1 1 3 30 15 15 15 15
3. |Gospodarka w obiegu zamknigtym w przemysle spozywczym 1 1 3 30 15 15 15 15
4. |Technologie immobilizacji materiatu biologicznego 1 1 3 30 15 15 15 15
5. Dodatki prozdrowotne w zywnosci z elementami kosmetologii 1 1 3 30 15 15 15 15
RAZEM 5 5 15 150 75 0 75 0 0 ofofoJo]o s 0 oOJojJoJoJoJofofofJo]J30] o0 030 0fi1s5] 0 015 0]30]0 03(] 0




WYDZIAL TECHNOLOGII I INZYNIERII CHEMICZNE]J

PLAN STUDIOW NRIX

PROFIL: PROFIL PRAKTYCZNY
POZIOM STUDIOW: STUDIA PIERWSZEGO STOPNIA (3,5-letnie, inzynierskie)
FORMA STUDIOW: STUDIA STACJONARNE
KIERUNEK: Technologia zywno$ci i zywienie czlowieka pieczqtka uczelni
SPECJALNOSC: 2. Zywienie cztowieka z elementami dietetyki
Liczba GODZINY ROZKLAD ZAJEC w SEMESTRZE
. i 1eha Wiym sem. 1 I sem. 11 | sem | sem V| sem. V I sem VI | sem.vIl
2E NAZWA PRZEDMIOTU / ZAJEC egza-| . Liczba godzin w semestrze
SZ 7| zali- | pke. | Razem W ¢ L v/s - . ; z i i
& o | czen [ ECTS WICILIP/SIWICILIP/SIWICILIP/SIWICILIP/SIWICI LIP/SIW|C|L|P/S|W| |L|P/S
D.2.8.1. PRZEDMIOTY SPECJALNOSCIOWE
1. |Zasady zywienia os6b o zwigkszonej aktywnosci fizycznej 1 1 3 30 15 15 15 15
2. |Organizacja i system zarzadzania laboratorium w przemysle spozywczym 1 1 3 30 15 15 15 15
3. Biopolimery i materiaty biodegradowalne 1 1 3 30 15 15 15 15
4. Suplementy diety a bezpieczenstwo konsumenta 1 1 3 30 15 15 15 15
5. | Technologia grzybéw jadalnych 1 1 3 30 15 15 15 15
RAZEM 5 5 15 150 75 0 75 0 0 ofofJoJoJo s 0 0 ofoJoJoJoJofof3o0fo 030 0]i15] 0 015 0]30]0 030 0
WYDZIAL TECHNOLOGII I INZYNIERII CHEMICZNE]J PLAN STUDIOW NR IX
PROFIL: PROFIL PRAKTYCZNY
POZIOM STUDIOW: STUDIA PIERWSZEGO STOPNIA (3,5-letnie, inzynierskie)
FORMA STUDIOW: STUDIA STACJONARNE
KIERUNEK: Technologia zywno$ci i zywienie czlowieka pieczqtka uczelni
SPECJALNOSC: 2. Zywienie czlowieka z elementami dietetyki
- GODZINY ROZKEAD ZAJEC W SEMESTRZE
Liczba
. w tym sem. | sem. 11 | sem. 1T | sem. IV sem.V | sem. VI | sem. VII
NAZWA PRZEDMIOTU / ZAJEC egza-| . Ticzba godzin w semestrze
o | zali- [ pkt Razem w ¢ L P/ - - -
"r:‘):ﬂ czen | ECTS w|c|L|P/s|w|c|L|P/S|W|C|L|P/s|w ¢|L P/S|W| |L|P/S|W|C|L|P/S|W|CIL|P/S
D.2.8.2. PRZEDMIOTY SPECJALNOSCIOWE
1. |Demografia i epidemiologia zywieniowa 1 1 3 30 15 15 15 15
2. |Ziotaiprzyprawy w dietetyce 1 1 3 30 15 15 15 15
3. Produkty tradycyjne i regionalne 1 1 3 30 15 15 15 15
4. |Powtoki barierowe do opakowan na zywno$¢ 1 1 3 30 15 15 15 15
5.  [Techniki chromatograficzne w analizie zywnosci 1 1 3 30 15 15 15 15
RAZEM 5 5 15 150 75 0 75 0 0 ofofjojJojo L 0 [ oOfojojJojoJofof3o0fo 030 0|15 02015 0130 05030 0




