
 
Etap I 

 

Zaproś nas do swojej szkoły, kontakt: Błażej Błaszak, tel. 52 347 90 57, Joanna Szulc,  
tel. 52 374 90 57, Małgorzata Bąk, tel. 52 374 90 57 

 

Pierwszym etapem projektu jest cykl wykładów popularno-naukowych pt. „Zero Waste 
i Sustainability - tylko modne słowa czy rewolucja w kuchni?” (36 godzin lekcyjnych) 
realizowanych w 15 szkołach średnich regionu kujawsko-pomorskiego, szczególnie  
o profilu gastronomicznym i spożywczym. Tematyka wykładów będzie dotyczyła 
najnowszych trendów w gastronomii i przemyśle spożywczym, słuchacze zostaną 
zapoznani z aspektami zrównoważonego rozwoju, gospodarki cyrkularnej, a przede 
wszystkim Zero Waste oraz możliwością ich implementacji w technologii żywności  
i żywienia. Wykładowcy, pracownicy Wydziału Technologii i Inżynierii Chemicznej PBŚ, 
będą dzielić się swoim doświadczeniem w projektowaniu żywności i procesów. Działanie 
ma na celu zapoznanie uczniów szkół średnich z najnowszymi rozwiązaniami w zakresie 
zrównoważonego rozwoju, prowadzonymi badaniami w tym obszarze, co uświadomi 
uczestnikom wykładów potencjał wykorzystania m.in. produktów odpadowych  
z przemysłu spożywczego oraz zachęcenie do udziału w części warsztatowej projektu. 
Zakłada się, że w tym etapie projektu weźmie udział co najmniej 300 uczestników,  
w czasie od stycznia 2025 r. do czerwca 2025 r.. Etap zakończy się zgłoszeniem grup  
(8 grup – złożonych z 15 uczestników), które wezmą udział w II etapie. 

 


